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Alimentss con Criativdade

4353023.0000 Rev.16 - 16/3/23 DRO20402
PO PARA BEBIDA SABOR CHOCOLATE ITALIANO ENRIQUECIDO VITAMINAS E MINERAIS

FABRICANTE: CRIALIMENTOS INDUSTRIA E COMERCIO LTDA MARCA: CRIALIMENTOS
INGREDIENTES: Aglicar, leite em p6 integral, cacau em p6, amido milho modificado, extrato de malte, maltodextrina, acido
ascorbico (vitamina C), pirosfosfato férrico, sulfato de zinco monohidratado, niacina, riboflavina, mononitrato de tiamina e
acetato de retinol (vitamina A), espessante goma xantana e aromatizantes.

ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS DE CEVADA. PODE CONTER OVO, TRIGO E SOJA CONTEM GLUTEN

Contém aromatizante sintético idéntico ao natural

MODO DE PREPARO: DISSOLVA COMPLETAMENTE O CONTEUDO DA EMBALAGEM EM 8 LITROS DE AGUA FRIA OU QUENTE.
BATA NO LIQUIDIFICADOR OU MISTURE BEM E SIRVA.

USO PRETENDIDO: Preparo de bebidas.

PUBLICO ALVO: Consumidores em geral

RENDIMENTO: 1 pacote rende 48 porgdes de 200 ml (1 copo).
PER CAPITA: 42 gramas do produto seco.

USO NAO INTENCIONAL: Preparo de outras sobremesas
GRUPO VULNERAVEL: Diabéticos e alérgicos

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: Cerca de 24
Porcéo: 42 g (3 colheres de sopa)
100 g** 42 g %VD*
Valor energético (kcal) 398 167 8
Carboidratos (q) 76 32 11
Acucares totais (g) 66 28
Aclicares adicionados (g) 45 19 38
Proteinas (g) 9.4 4 8
Gorduras totais (g) 6,4 27 4
Gorduras saturadas (g) 4.9 21 11
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 22 09 4
Sodio (mg) 218 92 5
Vitamina A (ug) 723 304 38
Vitamina C (mg) 72 30 30
Vitamina B1 (mg) 0,91 0,39 33
Vitamina B2 (mg) 1,3 0,54 42
\itamina B3 (mg) 11 4.7 31
Ferro (mg) 12 52 37
Zinco (mg) 8,5 3,6 33
*  Percentual de valores didrios fornecidos pela porgéo
** No produto exposto a venda
PADROES MICROBIOLOGICOS PADROES MACROSCOPICOS E MICROSCOPICOS
Pardmetro: Nivel Aceitdvel: RDC 724/2022- IN161/2022 Parémetro: Nivel Aceitdvel: RDC 623/22
Salmonela/25g: Ausencia Areias ou cinzas insoluveis em acido: max. 1,5%
Enterobacteriaceae/g: méax 10 Acaros mortos: max. Sem 100 g

Matérias estranhas: menor que 2 mm
Fragmentos de insetos: max. 10 em 100 g
Fragmentos de pelos de roedor: max. 1 em 100 g

REFERENCIAS LEGAIS E ESTATUTARIAS
ANVISA —RDC 722/2022, 359-360/2003, 163/2006, 429/2020, 269/2005, 240/2018, 275/2002, IN 75/2022 e 655/2022 e
Lei 10.674/2003
ABNT — 1SO/TS 22002 e 1SO 22000
CERTIFICACOES INTERNACIONAIS — IFS GLOBAL MARKETS FOOD e SMETA RESPONSABILIDADE SOCIAL

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM

Interna: sacos de polietileno leitoso contendo 2 kg Externa: caixas de papeldo ondulado contendo 12 kg

VALIDADE E CONDICOES DE ARMAZENAMENTO: 12 meses a partir da data de fabricacio, desde que armazenado em local
seco e ventilado, livre de insetos e roedores, em sua embalagem original fechada. Depois da embalagem aberta recomenda-
se consumir o produto em até 15 dias.

EMPILHAMENTO MAXIMO: Seis caixas. ) 2106.90.10

SLAUCIATOREZAN

Engenharia de Alimento®
CREA 5060085187

ssinado por 5 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, RAFAEL PIRES LOPES, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

ara verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/ED91-BAB3-D425-F 19F e informe o cédigo ED91-BAB3-D425-F19F

Rua Atilio Biscuola, n® 2637 - Louveira - SP - CEP: 155280-000
Fone: (19) 3878-8730 - www.crialiment

br
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Alimentos com Criatividade

3653053.0000(33653) Rev.5 - 31/01/2023
MISTURA PARA PREPARO DE BOLO INTEGRAL DE CHOCOLATE ENRIQUECIDO COM MINERAIS

FABRICANTE: CRIALIMENTOS INDUSTRIA E COMERCIO LTDA

INIGREDIENTES: Acucar, farinha de trigo integral, leite em pd, gordura vegetal, ovo pd, proteina de 50ja, cacau pé, amido de
m!Iho, sal, mix minerais (maltodextrina, pirofosfato férrico, sulfato de zinco monohidratado), Fermento quimico (amido de
milho, INS450i, INS500ii,INS450vii e estabilizante INS170i), emulsificantes (INS471 e 472a) e aroma idéntico ao natural de

MARCA: CRIALIMENTOS

chocolate.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, OVO, SOJA E LEITE.
CONTEM LACTOSE CONTEM GLUTEN

Contém aromatizante sintético idéntico ao natural

MODO DE PREPARO: Misture o contetido da embalagem em 1/2 litro de 4gua. Bata (em batedeira, liquidificador ou a mdo)

ate obter uma massa lisa e uniforme. Despeje a massa em forma untada e enfarinhada (retangular No. 3ou 25x35 cm). Leve
ao forno médio por 40 a 50 minutos.

USO PRETENDIDO: Preparo de bolo

S USO NAO INTENCIONAL: outras receitas
PUBLICO ALVO: Servigos de alimentacdo

GRUPO VULNERAVEL: Diabéticos e alérgicos

RENDIMENTO: 1 pacote rende 20 fatias 60 gramas ou 48 fatias de 25 gramas.
PER CAPITA: 50 gramas de produto seco.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 20
Porgéo: 50 g (4 colheres de sopa)
100g** | 100 g** S0g %VD*

Valor energético (kcal) 414 345 207 10
Carboidratos (g) 68 57 34 11
Acgucares totais (g) 40 33 20

Ag adicionados (g) 38 31 19 38
Proteinas (q) 8,8 7.3 4.4 g
Gorduras totais (g) 11 9.3 56 9
Gord saturadas (g) 6 5 3 15
Gord trans (g) 0 0 0 0
Fibras alimentares (g) 52 43 26 10
Sédio (mg) 332 276 166 8
Ferro (mg) 9.4 7.9 47 34
Zinco (mg) 7 58 35 32
*  Percentual de valores didrios fornecidos pela porgfio
** No alimento pronto para o consumo
*** No produto exposto a venda

PADROES MICROBIOLOGICOS PADROES MACROSCOPICOS E MICROSCOPICOS
Parametro: Nivel Aceitdvel: RDC 724/2022-IN161/2022 Pardmetro: Nivel Aceitdvel: RDC 623/22
Salmonela/25g: Ausencia Areias ou cinzas insoltveis em dcido: max. 1,5%
Escherichia coli/g: max. 10 Acaros mortos: méx. 5 em 100g
Bacillus cereus/g: max. 10? Matérias estranhas: menor que 2 mm

Fragmentos de insetos: 225/225g

REFERENCIAS LEGAIS E ESTATUTARIAS

ANVISA —RDC 722/2022, 163/2006, 429/2020, 269/2005, 240/2018, 275/2002 e 655/2022, IN75/2020 e Lei 10.674/2003
ABNT —ISO/TS 22002 e ISO 22000

CERTIFICACOES INTERNACIONAIS — IFS GLOBAL MARKETS FOOD e SMETA RESPONSABILIDADE SOCIAL

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM
Interna: sacos de polietileno leitoso contendo 1 kg Externa: caixas de papeldo ondulado contendo 10 kg

VALIDADE E CONDICOES DE ARMAZENAMENTO
6 meses a partir da data de fabricagdo, desde que armazenado em local seco e ventilado, livre de insetos e roedares, em sua
embalagem original fechada. Depois da embalagem aberta recomenda-se consumir o produto em até 15 dias.

EMPILHAMENTO MAXIMO: Seis caixas.
BOLO INTEGRAL CHOCOLATE -P1.3.6.7 fKGJ NCM 1801.20.00 VR

Assinado por 5 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, RAFAEL PIRES LOPES, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/ED91-BAB3-D425-F19F e informe o cédigo ED91-BAB3-D425-F19F

GLAUCIA TOREZAN
S Engenharia de Alimento: Rua Atilio Biscuola, n° 2637 - Louveira - SP - CEP: 13.290-000
/) CREA 5060095187 Fone: (19) 3878-8730 - www.crialiment



Alimentss con Criatividade

5655817.0000(53609)

Rev.2-01/02/2023

MISTURA PARA PREPARO DE BOLO MILHO COM FLOCOS DE GOIABA
ENRIQUECIDO COM MINERAIS

FABRICANTE: CRIALIMENTOS INDUSTRIA E COMERCIO LTDA
INGREDIENTES: Bolo de Milho e Flocos de Goiaba

USO PRETENDIDO: Preparo de bolo

PUBLICO ALVO: Servigos de alimentagdo

RENDIMENTO: 1 conjunto rende 20 fatias de 60 gramas.

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM

Interna: 10 sacos de polietileno leitoso com 900 g de bolo e 10 sacos metalizados com 100 g de goiaba cristalizada

Externa: caixa de papel3o ondulado com 10 conjuntos (10kg)
VALIDADE E CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

6 meses a partir da data de fabricag8o, desde que armazenado em
embalagem original fechada. Depois da embalagem aberta recome
EMPILHAMENTO MAXIMO: Seis caixas.

6653017.0000(63609)

MISTURA PARA PREPARO DE BOLO MILHO ENRIQUECIDO COM MINERAIS

INGREDIENTES: Acuicar, farinha trigo e milho enriquecidas com ferro e acido félico, gordura de palma, leite em pd, ovo p6,
sal, mix minerais (maltodextrina, pirofosfato férrico, sulfato de zinco monohidratado), fermento quimico (INS500(ii),

INS450(i)e INS341(i)), emulsificantes (INS 471 e 472a), estabilizan

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, OVO E LEITE. PODE CONTER SOJA

CONTEM GLUTEN CONTEM LACTOSE
Contém aromatizante sintético idéntico ao natural

MODO DE PREPARO: Misture o contelido da embalagem em 400 ml de dgua. Bata ate obter uma massa lisa e uniforme.
Despeje a massa em forma untada e enfarinhada (retangular No. 3 ou 25x35 cm), jogue as frutas por cima da massa e leve

ao forno médio por 40 a 50 min.
PER CAPITA: 50 gramas de produto seco.

MARCA: CRIALIMENTOS

USO NAO INTENCIONAL: outras receitas
GRUPO VULNERAVEL: Diabéticos e alérgicos

local seco e ventilado, livre de insetos e roedores, em sua
nda-se consumir o produto em até 15 dias.
BOLO MILHO G/ GOIABA - KIT 1 KG-P1.3.7 (UN)  NCM 1901.20.00 VR

Rev.2 - 11/09/2021

te goma xantana e aroma idéntico ao natural de milho.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 18
Porg8o: 50 g (4 colheres de sopa)
100 g*** | 100 g** 50 g %VD*
Valor energético (kcal) 412 337 206 10
Carboidratos (g) 70 58 35 12
Acucares totais (g) 38 31 19
Acuicares adicionados (g) 36 30 18 36
Proteinas (g) 7.8 6,4 3.9 8
Gorduras Totais (g) 11 8,8 54 8
Gorduras Saturadas (g) 56 4,5 28 14
Gorduras trans (g) 0 0 0 0
Fibras alimentares (g) 1.2 09 0,6 2
Sodio (mg) 338 276 169 8
Ferro (mg) 11 9,2 56 40
Zinco (mag) 7.8 6.4 3,9 35
*  Percentual de valores diérios fornecidos pela porgéo
** No alimento pronto para o consumo
*** No produto como exposto a venda

PADROES MICROBIOLOGICOS

PADROES MACROSCOPICOS E MICROSCOPICOS

Parametro: Nivel Aceitavel: RDC 724/2022—-1N161/2022

Parametro: Nivel Aceitavel: RDC 623/22

Salmonela/25g: Ausencia
Bacillus cereus presuntivo/g: max 100
Escherichia coli/g: max 10

Areias ou cinzas insoltveis em acido: max. 1,5%
Acaros mortos: max. 5 em 100g
Matérias estranhas: menor que 2 mm

GLAUCIATOREZAN

Engenharia de Alimentos
: CREA 50600951 87

Assinado por 5 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, RAFAEL PIRES LOPES, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/ED91-BAB3-D425-F19F e informe o cédigo ED91-BAB3-D425-F19F

Rua Atilio Biscuola, n°® 2637 - Louveira - SPP - CEP: 13.290-000
Fone: (19) 3878-8730 - www crialiment
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OUTROS PADROES

Lei 10.674/2003
ABNT —IS0O/TS 22002 e I1SO 22000

ANVISA - RDC 722/2022, 359-360/2003, 163/2006, 429/2020, 269/2005, 240/2018, 275/2002, IN 75/2020 e 655/2022 e

CERTIFICACOES INTERNACIONAIS — IFS GLOBAL MARKETS FOOD e SMETA RESPONSABILIDADE SOCIAL

6555834.0000(64626)

Rev.2 - 11/09/2021

GOIABA CRISTALIZADA EM FLOCOS

INGREDIENTES: Polpa de goiaba, aclcar, pectina, acidulante acido citrico e conservador sorbato de potassio.

CONTEM GLUTEN
ALERGICOS: PODE CONTER TRIGO, OVO, SOJA E LEITE
MODO DE PREPARO: Utilize no preparo de bolos.

PER CAPITA: 30 gramas do produto seco.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgées por embalagem: Cerca de 3
Porgao: 30 g (1/2 colher de sopa)
100 g** 30g %VD*

Valor energético (kcal) 322 62 3
Carboidratos (g) 80 15 5
Aclcares totais (g) 79 18 .

Acucares adicionados (g) 47 14 28
Proteinas (g) 0,5 0 0
Gorduras Totais (g) 0 0 0

Gorduras Saturadas (g) 0 0 0

Gorduras trans (q) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 1.7 0,5 2
Sadio (mg) 0 0 0
*  Percentual de valores didrios formecidos pela porgéo
** No alimento pronto para o consumo

PADROES MICROBIOLOGICOS

PADROES MACROSCOPICOS E MICROSCOPICOS

Pardmetro: Nivel Aceitdvel: RDC 724/2022-IN161/2022

Pardmetro: Nivel Aceitdvel: RDC 623/22

Salmonela/25g: Ausencia
Bacillus cereus presuntivo/g: méax 100
Escherichia coli/g: médx 10

Areias ou cinzas insolveis em acido: max. 1,5%
Acaros mortos: méx. 5 em 100g
Matérias estranhas: menor que 2 mm

OUTROS PADROES

Lei 10.674/2003
ABNT —1S0O/TS 22002 e SO 22000

ANVISA - RDC 722/2022, 359-360/2003, 163/2006, 429/2020, 269/2005, 240/2018, 275/2002, IN 75/2020 e 655/2022 e

CERTIFICACOES INTERNACIONAIS — IFS GLOBAL MARKETS FOOD e SMETA RESPONSABILIDADE SOCIAL

.
él.l:ﬁUClA TOREZAN
tngenharia de Alimentos
SREA BNANNAKA ™

Rua Atilio Biscuola, n® 2637 - Louveira - SP - CEP: 12
Fone: (19) 3878-8730 - www crialimento|
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Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/ED91-BAB3-D425-F19F e informe o cédigo ED91-BAB3-D425-F19F
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DRO20402 - 3303503.0000

Alimentos con Criatividade

Rev 23, - 25/09/2023

PO PARA PREPARO DE ALIMENTO A BASE DE SOJA SABOR LIMAO ENRIQUECIDO COM VITAMINAS E

MINERAIS - FONTE DE CALCIO
FABRICANTE: CRIALIMENTOS INDUSTRIA E COMERCIO LTDA

MARCA: CRIALIMENTOS

INGREDIENTES: Aglicar, proteina isolada soja, limdo pé (suco desidratado de limdo), dcido ascérbico, mix minerais
(maltodextrina, pirofosfato férrico e sulfato de zinco monochidratado) e mix vitaminas (maltodextrina,nicotinamida,
riboflavina, mononitrato de tiamina e acetato de retinol), acidulante INS330, antiumectante fosfato tricdlcico, regulador de
acidez INS331iii, aroma idéntico ao natural de lim&o, espessante INS 466 e espessante INS 415.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER TRIGO, OVO E LEITE.

Contém aromatizante sintético idéntico ao natural.
MODO DE PREPARO: DISSOLVA COMPLETAMENTE O CONTEUDO DA EMBALAGEM EM 9 LITROS DE AGUA FRIA OU GELADA.

MISTURE BEM E SIRVA.

USO PRETENDIDO: Preparacdo de refrescos
PUBLICO ALVO: Servicos de Alimentac3o.
RENDIMENTO: 48 porc¢oes de 200 ml.

CONTEM GLUTEN.

USO NAO INTENCIONAL: Preparacdo de aperitivos ou sobremesas
GRUPO VULNERAVEL: Alérgicos s proteinas do produto.
PER CAPITA: 21 g do produto seco.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: Cerca de48
Porcéo: 21 g (1 colher de sopa)
100 g** | 100 mI* | 21g | %VD*

Valor energético (kcal) 379 40 80 4
Carboidratos (g) 93 10 20 7
Agticares totais (g) 90 93 19

Acucares adicionados (g) 90 9,3 19 38
Proteinas (g) 1,9 0,4 0.4 1
Gorduras Totais (g) 0 0 0 0

Gorduras Saturadas (g) 0 0 0 0

Gorduras trans (g) 0 0 0 0
Fibras alimentares (g) 0 0 0 0
Sédio (mg) 302 33 63 3
Vitamina A (ug) ( 1200 125 252 32
Vitamina C (mg) 143 15 30 30
Vitamina B1 (mg) 1,8 0,2 0,39 33
Vitamina B2 (mg) 1,8 0,2 0,39 33
Vitamina B3 (mg) 24 23 5 33
Célcio (mg) 735 77 154 15
Ferro (mg) 21 24 45 32
Zinco (mg) 18 1,9 3,8 34
*  Percentual de valores diarios fornecidos pala porgao
** Mo alimento pronto para o consumo
*** No alimento como exposto a venda

PADROES MICROBIOLOGICOS

Pardmetro: Nivel Aceitavel: RDC 724/2022—IN161/2022

Salmonela/25g: Ausencia
Enterobacteriaceae/g: max 10

REFERENCIAS LEGAIS E ESTATUTARIAS

PADROES MACROSCOPICOS E MICROSCOPICOS

Pardmetro: Nivel Aceitavel: RDC 623/22

Areais ou cinzas insoluveis em acido: max 1,5%
Acaros mortos: max 5 em 100g
Matérias estranhas: menor que 2 mm

ANVISA — RDC 240/2018, 722/2022, 429/2020, 727/2022, 275/2012, 655/2022e Lei 10.674/2003

RDC 719/2022, 778/2023 e IN 211/2023
ABNT - [SO/TS 22002 e ISO 22000

CERTIFICACOES INTERNACIONAIS — IFS GLOBAL MARKETS FOOD e SMETA RESPONSABILIDADE SOCIAL

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM
Interna: sacos de polietileno leitoso contendo 1 kg.

Externa: caixas de papeldo ondulado contendo 10 kg.

VALIDADE E CONDICOES DE ARMAZENAMENTO: 12 meses a partir da data de fabricacdo, desde que armazenado em local
seco e ventilado, livre de insetos e roedores, em sua embalagem original fechada. Depois da embalagem aberta recomenda-
se consumir o produto em até 15 dias.
EMPILHAMENTO MAXIMO: Seis caixas.

3LAUCIATO REZAN
genharia de Alimentos
CREA 506009518?

2106.90.10

Rua Atilio Biscuola, n® 2637 - Louveira - SP - CEP: 1

Fone: (19) 3878-8730 - www .crialimentc

L
O

Assinado por 5 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, RAFAEL PIRES LOPES, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/ED91-BAB3-D425-F19F e informe o cédigo ED91-BAB3-D425-F19F
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DR0O20402 - 3303501.0000

Rev 23.-9/25/2023

PO PARA PREPARO DE ALIMENTO A BASE DE SOJA SABOR LARANJA ENRIQUECIDO COM
VITAMINAS E MINERAIS - FONTE DE CALCIO

FABRICANTE: CRIALIMENTOS INDUSTRIA E COMERCIO LTDA

GLAUGIA TOREZAN

Engenharia de Alimentos
CREA 5060095187

Rua Atilio Biscuola, n® 2637 - Louveira - SP - CEP: 13.

MARCA: CRIALIMENTOS &
INGREDIENTES: Aclicar, proteina isolada soja, suco desidratado de laranja, acido ascorbico, mix minerais (maltodextrina,
pirofosfato férrico e sulfato de zinco monohidratado), mix vitaminas (ma Itodextrina, nicotinamida, riboflavina, mononitrato g
de tiamina e acetato de retinol), acidulante INS330, antiumectante fosfato tricalcico, regulador de acidez INS331iii, aroma w
idéntico ao natural de laranja, espessante INS 466, corante curcumina, espessante INS 415 e corante n 8
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER TRIGO, OVO E LEITE. CONTEM GLUTEN. %
Contém aromatizante sintético idéntico ao natural, Z

MODO DE PREPARO: DISSOLVA COMPLETAMENTE O CONTEUDO DA EMBALAGEM EM 9 LITROS DE AGUA FRIA OU GELADA. 4 &

MISTURE BEM E SIRVA. $ i

USO PRETENDIDO: Preparacdo de refrescos USO NAO INTENCIONAL: Preparacio de aperitivos ou sobremesas cg

PUBLICO ALVO: Servicos de Alimentacéo. GRUPO VULNERAVEL: Alérgicos as proteinas do produto. Z g

RENDIMENTO: 48 porcdes de 200 ml. PER CAPITA: 21 g do produto seco. = %

(ol

INFORMACAO NUTRICIONAL =2

Porgbes por embalagem: Cerca de48 Z o

Porgéo: 21 g (1 colher de sopa) <>,; g

100 g*** | 100 mi** | 21 %VD* 0 o

Valor energético (kcal) 379 40 80 4 f 8

Carboidratos (g) 93 10 20 7 o E

Aglicares totais (g) 90 9.3 19 3 “E

AgUcares adicionados (g) 90 9.3 19 38 =

Proteinas (g) 19 0,4 0,4 1 oy

Gorduras Totais (g) 0 0 0 0 g

Gorduras Saturadas (g) 0 0 0 0 g 9

Gorduras trans (g) 0 0 0 0 = B.r

Fibras alimentares (g) 0 0 0 0 2

Sédio (mg) 302 33 63 3 o<

Vitamina A (ug) ( 1200 125 252 32 <Z( X

Vitamina C (mg) 143 15 30 30 x 2

Vitamina B1 (mg) 1,8 0,2 0,39 33 75 U\;

Vitamina B2 (mg) 1,8 0,2 0,39 33 G g

Vitamina B3 (mg) 24 2.3 5 33 ] §

Calcio (mg) 735 77 154 15 2%

Ferro (mg) 21 2,4 4.5 32 4 g

Zinco (mg) 18 1,9 3,8 34 5 g

*  Percentual de valores dirios fornecidos pela porgdo O 8

** No alimento pronto para o consumo E 3

*** No alimento como exposto a venda é -8

PADROES MICROBIOLOGICOS PADROES MACROSCOPICOS E MICROSCOPICOS S E

Pardmetro: Nivel Aceitdvel: RDC 724/2022— IN161/2022 Pardmetro: Nivel Aceitdvel: RDC 623/22 '<z_( g

Salmonela/25g: Ausencia Areais ou cinzas insoluveis em dcido: méx 1,5% 3 é.’

Enterobacteriaceae/g: méx 10 Acaros mortos: méx 5 em 100g 8%

Matérias estranhas: menor que 2 mm a §

g

REFERENCIAS LEGAIS E ESTATUTARIAS x4

ANVISA - RDC 240/2018, 722/2022, 429/2020, 727/2022, 275/2012, 655/2022¢ Lei 10.674/2003 ; §

RDC 719/2022, 778/2023 e IN 211/2023 |9 Z

ABNT - 1SO/TS 22002 e I1SO 22000 <__(| g

CERTIFICACOES INTERNACIONAIS — IFS GLOBAL MARKETS FOOD e SMETA RESPONSABILIDADE SOCIAL = %
[2]

®© T

o @

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM 23

Interna: sacos de polietileno leitoso contendo 1 kg. Externa: caixas de papeldo ondulado contendo 10 kg. a2

VALIDADE E CONDICOES DE ARMAZENAMENTO: 12 meses a partir da data de fabricacdo, desde que armazenado em local g

seco e ventilado, livre de insetos e roedores, em sua embalagem original fechada. Depois da embalagem aberta recomenda- g ‘%

se consumir o produto em até 15 dias. g g

EMPILHAMENTO MAXIMO: Seis caixas. 2106.90.10 ? E

2
e

Fone: (19) 3878-8730 - www .crialiment
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LICENCA SANITARIA - VIGILANCIA SANITARIA

[N°CEVS: 352730601-109-000004-1-8

DATA DE VALIDADE: 13/10/2024

3 CLASSES DE PRODUTOS E ATIVIDADES AUTORIZADAS

_:!cussE DE PRODUTO:

BALIMENTO
ARMAZENAR EM DEPOSITO FECHADO
EXPORTAR
FABRICAR

g
ﬁ:m AUTORIDADE SANITARIA DA VIGILANCTIA SANITARTA DE LOUVEIRA

&ONCEDE A PRESENTE LICENGCA DE FUNCIONAMENTO, SENDO QUE SEU (S) RESPONSAVEL (IS) ASSUME (M) CONHECER A LEGISLACAO
CEANITARTA VIGENTE E CUMPRI-LA INTEGRALMENTE, INCLUSIVE EM SUAS FUTURAS ATUALIZAQOES, OBSERVANDO AS BOAS PRATICAS

FERENTES AS ATIVIDADES E OU SERVICOS PRESTADO, RESPONDENDO CIVIL E CRIMINALMENTE PELO NAO CUMPRIMENTQ DE TATS
IGENCIAS, FICANDO, INCLUSIVE, SUJEITO (§) AQ CANCELAMENTO DESTE DOCUMENTO.
SUMEM AINDA INTEIRA RESPONSABILIDADE FELA VERACIDADE DAS INFORMACOES AQUI PRESTADAS PARA © EXERCICIO DAS

TIVIDADES RELACIONADAS E DECLARAM ESTAR CIENTES DA OBRIGACAO DE PRESTAR ESCLARECIMENTOS E OBSERVAR AS EXIGENCIAS

rg.b

.0

IS8 QUE VIEREM A SER DETERMINADAS PELO ORGAO DE VIGTLANCIA SANITARTA COMPETENTE, EM QU
ISTA NO ARTIGO 95 DA LEI ESTADUAL 10.083 DE 23 DE SETEMBRO DE 1998,

Erich ereira

UVEIRA 11/10/2023 ' Oirmr?ra de Departamento

WV

0

™

QCAL | DATA DE DEFERIMENTD AUTORIDADE SANTTARIA

5 QUIENTES: | 0{a [ b & o1 !,‘;:--...,_ 1“3/ ‘{O/Q.C' 23,

}\531[\5?\']'3}?}1 DO RESPONSAVEL LEGAL DATA @E CIENCIA

P 13]{0/a0as

L] v
ASSINATURA DO RESPONSAVEL THECNTCC DATA DE CIENCIA
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GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Relatério de Ensaio [RE 02.114/09)|

INTERESSADO: Crialimentos Ind. e Com. Ltda.

Rua Atilio Biscuola, 2637 — Sitio Montelato - Louveira/SP - CEP 13290-000
MATERIAL ANALISADO: Filme plastico
ANALISTAS: Rosa M. Vercelino Alves; Christiane Q. Moreira;
DATA DE RECEBIMENTO DA AMOSTRA: 15/07/09

Juliana Zanini; Leonel Jodo Y. F. Alves

[ Descrigéio da Amostra : | i R 2 e

Foi recebida para determinagdo da espessura total e taxa de permeabilidade ao vapor d'adgua, uma amostra
de filme plastico flexivel pigmentado de branco. Segundo o interessado, o material do filme apresenta
estrutura compesta de polietileno linear de baixa densidade (PELBD) e foi produzida pela Polyplastic 5/S Ind.
e Com. Ltda. e sera utilizado para acondicionar mistura ou pbs dos seguintes produtos:

Sopa;

Caldo de galinha, carne, legumes, bacon;
Molhos;

Pudins, cremes, mingaus;
Proteina texturizada de s0ja;
Bolos;

Bebidas lacteas;

Refresco, gelatina, flan;
Tempero completo;

Risotos;

Curau, canjica, arroz doce, sagu;
Achocolatado, chocolate em po;
« P3o de queijo;

« Jardineira de legumes;

« Polenta;

e Ovos mexidos;

¢ Bolos salgados;

L] Pl.ll'éj

+ Batata flocos;

« Recheios e coberturas para bolo;

e & & ® & & 0 @ & & @

s Manjar;

s Gel vegetal;

s Mousses;

» Enriquecidores para leite;
s Caldas.

\\\

& iTrIL gLas amraL

AHALL - 043
CENTRO DE PESQUISA E DESENVOLVIMENTO DE EMBALAGENS 5
e o il B
W, L - " .
Tel, 19 3743-1900 » Fox 19 3241-8445 ISO Q001§ OBt ik N

hitp:/ /www.cetea.tal.org.br

Céd. Auhantlcnggo 67102004181100170031-1; Data: WMS 11 ﬂﬁﬁ

w 1 OFICIDDE REGSTRO CIV, DAS PESSGAS NATURAS 411
eSO TABELIONATO DE NOTAS — Cadigo Cl 16710 2|

“Autenﬁaqao Dighal: ‘“"é

D anorin eom o srtigos 1%, 570 7" e V' 8%, 4\amnanmummw-mnmxn
mmmumm lantco
Mdﬂlmmmmmﬂwc

Valor Total do Ato: RS 4,23
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GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Qualidade do ITAL e ndo foram consideradas no célculo dos resultados apresentados, mas encontram-se a

disposicéio do contratante, mediante consulta formal.

Este relatorio foi elaborado de acordo com a Norma Interna CE-017 - Elaboracdo e Envio de Relatorios, os
resultados apresentados aplicam-se apenas as amostras enviadas ao CETEA para ensaio e so pode ser
reproduzido na integra, a reprodugdo parcial requer aprovacdo formal deste Centro.

Os documentos e registros relativos a esse trabalho, assim como a cdpia desse relatério, seréo mantidos
pelo CETEA pelo periodo de 5 anos.

Este relatorio somente € vélido com as assinaturas ou a rubrica originais em todas as paginas

Campinas, 11 de agosto de 2009.

aﬂ\uﬂi E’\ﬂ.-\- 4/_’-‘2,’
Rosa M. Vercelino Alves Eloisa
Pesquisadora Gerente= Embalagens Plasticas

e de Meio Ambiente

RAmM 841/09
GSN
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GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO
SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIM ENTOS

[Método il

Espessura

A espessura total do material foi determinada por meio de micrémetro de ponta plana marca Starrett,
madelo no. 732, com resolugdo de 0,001mm.

Taxa de permeabilidade ao vapor d'agua

A taxa de permeabilidade ao vapor d'agua foi determinada para a condi¢do 30°C/80%UR por meio do
método gravimétrico, baseado na metodologia ASTM E 96/E 96 M-05 - Standard test methods for water
vapor transmission of materials, Esse método se baseia no aumento de peso do cloreto de calcio anidro,
colocado no interior de uma capsula de aluminio e isolado do ambiente de condicionamento pelo material
cuja TPVA se deseja conhecer. A 4rea efetiva de permeacio de cada corpo-de-prova foi de 50cm?. O
ganho de peso foi quantificado em balanca analitica Mettler, modelo AT 400, com resolugao de 10%. O
condicionamento foi feito em cdmara Vétsch — VC 0033 com temperatura de 30,0 + 0,1°C e umidade

relativa de 80,0 + 0,4%UR.

[Resultado |

Os resultados de espessura e da taxa de permeabilidade ao vapor d'agua estdo apresentados nas Tabelas 1
e 2, respectivamente.

TABELA 1. Espessura total do material.

Espessura (pm)
Amostra ™ v oV
PELBD 99 96 - 102 1,7%

Valores referentes a vinte e cinco determinacoes
M — média; 1V - intervalo de variagdo; CV - coeficiente de variagio

TABELA 2. Taxa de permeabilidade ao vapor d'agua a 30°C/80%UR - método gravimetrico.

TPVA (g dgua/(m”.dia))
Amostra ™M v o~

PELBD 1,6 16-1,6 :

Valores referentes a cinca determinagoes
M — média; IV - intervalo de variagdo,; CV - coeficiente de variagao

Os ensaios apresentados neste relatério fazem parte do escopo da habilitagdo do CETEA/ITAL pela Rede
Brasileira de Laboratdrios Analiticos em Saide — Reblas. Entretanto, os pareceres € interpretagbes dos

resultados ndo fazem parte desse escopo.

[Observagbes |

)
Este trabalho foi realizado com equipamentas e instrumentos de inspecdo, medicdo e ensaio calibrados. Q”
Suas incertezas totais estdo de acordo com os critérios de aceite estabelecidos pelo Sistema de Gestdo da

23
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A S
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INTERESSADO: Crialimentos Ind. e Com. Ltda.

Relatorio de Ensaio

GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

RE 02.059/16

R. Atilio Biscuola, 2637 - Sitio Montelato - Louveira / SP - CEP 13290-000

MATERIAL ANALISADO: Filme laminado metalizado

ANALISTAS: Christiane Quartaroli Moreira;Ana Paula P. Barbante; Alessandro da Silva Rocha
DATA DE RE(.:.EBIMENTO DA AMOSTRA: 07/03/16

DATA DE ANALISE: 12/03/16 a 22/03/16

| Descricido da Amostra

Foi recebida para determinacio das espessuras total e parciais e das taxas de permeabilidade ao vapor
d'agua e ao oxigénio, uma amostra de filme laminado metalizado. Segundo o interessado, o material de
embalagem apresenta estrutura composta por PET (poliéster) metalizado/PEBD (polietileno de baixa

densidade) e foi produzido pela Indlstria de Plasticos Marau Ltda.

Também segundo informagdes recebidas do interessado, este material sera utilizado para acondicionar
misturas ou pds para o preparo dos seguintes produtos:

e sOpa;

s caldo de galinha, carne, legumes e bacon;

e molhos;

¢ pudins;

e Cremes;

e mingaus;

o proteina texturizada de soja;
¢ bolos;

s bebidas;

e compostos lacteos;
o shakes;

e chas;

¢ refresco;

« gelatina, flan;

« tempero completo;
e risotos;

e curau;

e canjica,

e arroz doce;

CETEA — CENTRO DE TECNOLOGIA DE EMBALAGEM

Av. Brasil, 2880 » CEP 13.070-178 « Campinas/SP «Brasil

Tel. 19 3743-1900 » Fax19 3241-8445
http:/ /www.cetea.ital.sp.gov.br

sagu
achocolatado;
chocolate em po;
pdo de queijo;
jardineira de legumes;
polenta;
ovos mexidos;
bolos salgados;
puré;
batata flocos;
recheios e coberturas para bolos;
manjar;
gel vegetal;
mousses;
enriquecedores para leite;
caldas;
frutas cristalizadas;
macarrao;
preparo solido para refresco.

i T7aL
SGQ Certificado

ISO 9001
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TABELA 3. Taxa de permeabilidade ao oxigénio (TPO;).
Amostia TPO: (mL (CNTP). m-2.diat)
M v (9"}
PET metalizado/PEBD 0,78 0,63 - 0,93 27,0%
Valores referentes a duas determinacdes

M — média; 1V - intervale de variacio; CV - coeficiente de variacdo
IcnmP=1mlL

.‘_Embora a laxa de permqabﬂrb’aa‘e ao oxigénio seja normalmente expressa em ml (CN TP).m?2.diat, no sistema
internacional de unidades é expressa em mol. m?.s -1, onde 1mi (CNTP) equivale a 44,62umol e 1 dia sdo 86,4x10%s.

| Referéncias |

ASTM INTERNATIONAL. ASTM D 3985-05 (Reapproved 2010)e1: standard test method for oxygen gas
transmission rate through plastic film and sheeting using a coulometric sensor. Philadelphia, 2005. 7 p.

ASTM INTERNATIONAL. F 1249 — 13: standard test methods for water vapor transmission rate through
plastic film and sheeting using a modulated infrared sensor. Philadelphia, 2013. 6 p.

INTERNATIONAL STANDARD ORGANIZATION. ISO 4593: plastics - film and sheeting - determination of
thickness by mechanical scanning. Switzerland, 1993. 2 p.

| Observacdes |

Este trabalho foi realizado com equipamentos de monitoramento, medicdo e inspecio calibrados e
adequados as medigdes requeridas, segundo critérios de aceite estabelecidos pelo Sistema de Gestio da
Qualidade do ITAL.

Este relatério foi elaborado de acordo com a Norma Interna CE-017 - Elaboragdo e Envio de Relatdrios, os
resultados apresentados aplicam-se apenas as amostras enviadas ao CETEA para ensaio e s pode ser
reproduzido na integra, a reproducéo parcial requer aprovacéo formal deste Centro.

Os documentos e registros relativos a esse trabalho, assim como a cépia desse relatdrio, serdo mantidos
pelo CETEA pelo periodo de 5 anos.

A versdo final deste relatério é a versao eletronica Adobe PDF e sua autenticidade é verificada por uma
assinatura digital emitida por Autoridade Certificadora (verificar no topo da pagina).

Todas as impressoes devem ser comparadas com a cdpia eletronica contendo assinatura digital valida.

Campinas, 24 de marco de 2016.

Christiane Quartaroli Moreira Eloisa Garcia
Pesquisador Analitico-Tecnoldgico Gerente - Embalagens Plasticas e Meio Ambiente
RAm 311/16
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INTERESSADO: Crialimentos Ind. e Com. Ltda.

Relatorio de Ensaio

GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

RE 02.059/16

R. Atilio Biscuola, 2637 - Sitio Montelato - Louveira / SP - CEP 13290-000

MATERIAL ANALISADO: Filme laminado metalizado

ANALISTAS: Christiane Quartaroli Moreira;Ana Paula P. Barbante; Alessandro da Silva Rocha

DATA DE RECEBIMENTO DA AMOSTRA: 07/03/16
DATA DE ANALISE: 12/03/16 a 22/03/16

| Descricdo da Amostra

Foi recebida para determinagdo das espessuras total e parciais e das taxas de permeabilidade ao vapor
d'agua e ao oxigénio, uma amostra de filme laminado metalizado. Segundo o interessado, o material de
embalagem apresenta estrutura composta por PET (poliéster) metalizado/PEBD (polietileno de baixa
densidade) e foi produzido pela IndUstria de Plasticos Marau Ltda.

Também segundo informagdes recebidas do interessado, este material serd utilizado para acondicionar

misturas ou pds para o preparo dos seguintes produtos:

e sopa;

« caldo de galinha, carne, legumes e bacon;

« molhos;

¢ pudins;

e Cremes;

e mingaus;

« proteina texturizada de soja;
« bolos;

« bebidas;

« compostos lacteos;
« shakes;

e chas;

« refresco;

s gelating, flan;

e tempero completo;
e risotos;

e Curau,;

s canjica;

¢ arroz doce;

CETEA — CENTRO DE TECNOLOGIA DE EMBALAGEM

Av. Brasil, 2880 « CEP 13.070-178 » Campinas/SP «Brasil

Tel. 19 3743-1900 = Fax19 3241-8445
http:// www.cetea.ital.sp.gov.br

sagu

achocolatado;

chocolate em pé;

pao de queijo;

jardineira de legumes;
polenta;

ovos mexidos;

bolos salgados;

puré;

batata flocos;

recheios e coberturas para bolos;
manjar;

gel vegetal;

Mousses;

enriquecedores para leite;
caldas;

frutas cristalizadas;
macarrao;

preparo sélido para refresco.

A rel®
SGQ Certificado

ISO 9001
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GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

[ Método

Espessura

As espessuras total e de cada camada de material foram determinadas de acordo com a norma ISO 4593
(1S0,1993).

Taxa de permeabilidade ao vapor d’agua — 38°C/90%UR- equipamento Permatran

A taxa de permeabilidade ao vapor d'agua foi determinada em um equipamento com sensor infravermelho
PERMATRAN, Modelo W 3/31 e W 3/33, da MOCON, segundo procedimento descrito na norma ASTM F1249-
13 (ASTM INTERNATIONAL, 2013). Neste ensaio o vapor d'agua que passa através do filme é carregado
para o sensor infravermelho por um fluxo de nitrogénio ultra seco. O sensor mede a fragdo de energia
absorvida pelo vapor d'agua e emite um sinal elétrico de amplitude proporcional a concentracao de vapor
d'agua. A amplitude deste sinal € comparada a do sinal produzido pelo vapor d'agua que passa por um filme
de calibracdo, cuja taxa de permeabilidade ao vapor d'agua € conhecida. A area efetiva de permeagdo de
cada corpo de prova foi de 50cm2.

Taxa de permeabilidade ao oxigénio

A taxa de permeabilidade ao oxigénio foi determinada segundo a norma ASTM D 3985-05 (ASTM
INTERNATIONAL, 2005), em equipamento OXTRAN, da MOCON. O lado externo da amostra foi colocado em
contato com o gas permeante (100% 02). As leituras foram corrigidas para 1 atm para gradiente de
pressao parcial de gas permeante.

Area de permeacdo: 50 cm?
Ensaio: 23°C a seco.

| Resultado

Os resultados de espessura e das taxas de permeabilidade ao vapor d’agua e ao oxigénio estdo
apresentados nas Tabelas 1, 2 e 3, respectivamente.

TABELA 1. Espessuras do filme laminado metalizado.

Resultados
Espessura M (um) IV (um) cv
Total 121 117 - 126 2,2%
PEBD (filme interno) 110 107 - 115 1,7%
Parcial =
PET (filme externo) 13 11-16 8,4%

Valores referentes a vinte e cinco determinagoes .
M — média; 1V - intervalo de variagdo; CV - coeficiente de variagao

TABELA 2. Taxa de permeabilidade ao vapor d'agua (TPVA).
TPVA (g dgua . m2.dia™)
v

Amostra M

PET metalizado/PEBD 0,30 0,25 - 0,37 18,4

Valores referentes a quatro determinagoes ke
M — média, 1V - intervalo de variagdo, CV - coeficiente de variagao
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Ingredientes

Banana-passa, cobertura sabor chocolate ao leite sem adi¢ao de agUcares, macga desidratada,
canela em po e gordura de palma sustentavel. ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS DE

LEITE E DE SOJA. PODE CONTER NOZES. CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM GLUTEN

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: Porcédo de 24 g (1 unidade)

Porcéao: (medida caseira)

Quantidade por porgdo %VD*
Valor Energético 81 kcal = 341 kJ 4%
Carboidratos 16 g dos quais: 5%
Acgucares 7.49 ok
Proteinas 109 1%
Gordura Totais 1.5g 3%
Gordura Saturadas 1.3g 6%
Gordura Trans Og ok
Fibras Alimentares 1.8g 7%
Sédio Oomg 0%
Potassio 195 mg ok

*% Valores didrios com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 k3J. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas. **Valores didrios ndo estabelecidos.

EDIVAN | IMA DE MATTOS e | FANDRQ DE MIORAES
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- Estado de Sdao Paulo
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cAJATI Divisao de Licitacdes e Contratos

PRAGNCESD C DCSCNVAOLYINCNTO

(13) 3854-8700
compras@cajati.sp.gov.br

Processo Administrativo Eletrénico: 993/2023 1Doc

Pregao Eletronico N2: 132/2023

Objeto: Contratacio de empresa para fornecimento parcelado de formulados
(industrializados) para as Unidades Escolares e Departamento de Educac¢io, conforme
especificagcdes do termo de referéncia, através de SRP (Sistema de Registro de Precos).

No dia 23 de janeiro de 2024, as 14:00 horas, na sala de licita¢cdes da Prefeitura do Municipio de
Cajati - SP, o Pregoeiro, Senhor JAILTON PEREIRA DOS SANTOS e a equipe de apoio Edivan Lima
de Mattos, Rafael Pires Lopes, Leandro de Morais e Francielli Ribeiro Miguel, designados conforme
Portaria 1.703/2023 de 07 de dezembro de 2023, analisando as amostras das licitantes
detentoras das menores ofertas, tendo inclusive realizado arquivo fotografico das amostras
apresentadas, referentes ao pregdo em epigrafe, conforme disposto no item 21 do edital e seus
subitens.

Da analise das amostras apresentadas para os lotes, segue parecer exarado.

~ MARCA / ~

LOTE DESCRICAO LICITANTE PROCEDENCIA SITUACAO

Achocolatado liquido em

embalagem Tetra Pak com 200

ml. Reduzido em gorduras e

acucares. Sem adicdo de .

adocantes. Deve ter zero de Olterztefzque

ordura trans. Rotulo impresso, ser reduzido em

ge forma clara e indelévzl:l com GILBERTO . gorduras e

todas as informacgdes exigidas DOMINGUES Fritop aglcares -

S . MERCEARIA - ME

pela legislacdo vigente. Cada REPROVADO -

unidade deve ter um canudo DESCLASSIFICADO

embalado individualmente.

Validade minima de 05 (cinco)

meses a contar da data de

entrega.

INFORMACAO NUTRICIONAL |

100 miZ00 mif%VviD®
al) 1 128 | i

0,4
88
80
1,2
= 101 202
Perceniual de valores diarios
ot fornecidos

ALERGICOS: CONTEM |
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OmwE O PATATI?

walAs | vAPYEL COPN CAR

envasade por: Agropecudria Tuluti SA.
Rodouts € statul SP 107, ke 3.6 S/N -
Duas Poates - Amparo/SP - Brasil. CEP B3908-801
CNPJ 45.752.2)0/0015-08 - INDUSTREA BRASILEIRA
no Mmistenio da Agricultura
SIF/DIPOA sob n® 0236/2631
Déstribuido por- Frutap Alimentos S.A.
R Cerqueira César, n® 1005 - Jd Bercam
e

Bernarding EWSP
CNPJ D0.158.635/0001-11 RiA BRASILEIRA

Mantenha em local seco e arejado.
Pranto para beber. Agile antes de beber.
aberto, consumir im: mente, ahserv 0
prazo de validade. Data de fabricacao, validade

naembatagem.

= lote constam impressos
BEBIDA LACTEA NAO E IOGURTE.

02930
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BEBIDA LACTEA UHT SABOR CHOCOLATE

CONTEN S080 0F LETL COMTEN ARDRATIZANTES SNTETICOS IENTICHS ADS MATURAS.
conteuoo 200 ml

Barra de frutas com maga e
canela, sem adicdo de agucar.

Embalada individualmente,

pesando cerca de 30g cada L .
unidade. Pode conter banana- A licitante ndo
passa, maca, farelo de aveia, R A anexou sua
tamara e canela em poé. Deve ter | DISTRIBUIDORA Enio Proposta
zero de gordura trans. Rétulo| DEPRODUTOS Joy atualizada em
impresso, de forma clara e EIRELI - ME sistema -
indelével, com todas as DESCLASSIFICADA

informagdes exigidas pela
legislagdo  vigente. Validade
minima de 7 (sete) meses a
contar da data de entrega.

SEM IMAGEM
DO PRODUTO
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Barra de frutas com macga e
canela, sem adicdo de aglcar.
Embalada individualmente,
pesando cerca de 30g cada
unidade. Pode conter banana-

) O item possui
passa, maca, farelo de aveia,

cobertura sabor
tdmara e canela em pé. Deve ter | MR ALIMENTOS Supino chocolate
d d t . Rétulo | SAUDAVEIS LTDA _
zero de gordura trans. Roétulo REPROVADO -

impresso, de forma clara e
indelével, com todas as DESCLASSIFICADO
informacgdes exigidas pela
legislacdo  vigente.  Validade
minima de 7 (sete) meses a
contar da data de entrega.

2
B IlH‘H_ﬂ OE FRU :n..; E CAMELA EDI! L'd'lE_IEHf:LI_H.ﬂ_:inBlII:I CHﬂE_D-LI'I.IZ AD LEITE
Bolo sabor chocolate ou baunilha
com gotas de chocolate, sem
adicio de agucar. Embalagem A licitante néo
itndividuztlil com Sercatde 40%i Pte\lle R A anexou sua
ifnr Zril;(;o ) %(c)er l;g?ml:nsc.la:au Z DISTRIBUIDORA Creck Proposta
6 pressq, DE PRODUTOS atualizada em

indelével, com todas as |
informacgdes exigidas pela EIRELI - ME sistema -
legislagio  vigente.  Validade DESCLASSIFICADA
minima de 05 (cinco) meses a
contar da data de entrega.
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SEM IMAGEM
DO PRODUTO

Bolo sabor chocolate ou baunilha
com gotas de chocolate, sem
adicdo de aglucar. Embalagem
individual com cerca de 40g. Deve
ter zero de gordura trans. Rétulo

impresso, de forma clara e
indelével, com todas as
informacgoes exigidas pela
legislagdo  vigente. Validade

minima de 05 (cinco) meses a
contar da data de entrega.

51.924.197 LUAN
FERREIRA
PATUCCI

A licitante ndo
anexou sua
Proposta
atualizada em
sistema -
DESCLASSIFICADA

6
Mistura em pé para o preparo de
i O produto atende
tFJ’Ol?i 1r_1;egral S? b(')rh chdoctila_lte. MARTINUCI a.f exigéncias do
11 | et e | COMERCIOE Crialimentos *Z.t ;
egral. . tTep ) REPRESENTACOES editar -
adicido de agua. Rendimento APROVADO

minimo de 20 por¢des de 60g por
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PRETEITURA O
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quilo do produto. Embalagem
primaria: sacos plasticos ou
aluminizados atdxicos, opacos e
hermeticamente fechados, com
peso de 1 a 1,5 kg Rétulo
impresso, de forma clara e
indelével, com todas as
informacdes exigidas pela
legislagdo  vigente.  Validade
minima de 04 (quatro) meses a
contar da data da entrega do
produto.

8

Siga g
Para *S Instrughe
© Preparo de produts

Cuidados para Conse
© Armazenamento:
Conssrvar o produto em logg)
D3 ;»:co e fresco. |
da embalagem abers
recomenda-se consymy
0 produte em 2t 15 dias

3G

STRI- - COMCRCO LDk
i,
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Cajati/SP, 23 de janeiro de 2024.

JAILTON PEREIRA DOS SANTOS
Pregoeira

EDIVAN LIMA DE MATTOS
Equipe de Apoio

RAFAEL PIRES LOPES
Equipe de Apoio

LEANDRO DE MORAIS
Equipe de Apoio

FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL
Equipe de Apoio
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