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Processo Administrativo Eletrénico: 969/2023 1Doc

Pregao Eletronico N2: 126/2023

Objeto: Contratacio de empresa para fornecimento parcelado “in loco” de carnes,
congelados e refrigerados para as Unidades Escolares, conforme especificacées do termo
de referéncia, através de SRP (Sistema de Registro de Precos).

No dia 15 de janeiro de 2024, as 09:00 horas, na sala de licitagdes da Prefeitura do Municipio de
Cajati - SP, o Pregoeiro, Senhor JAILTON PEREIRA DOS SANTOS e a equipe de apoio Edivan Lima
de Mattos, Francielli Ribeiro Miguel e Leandro de Morais, designados conforme Portaria
1.669/2023 de 30 de novembro de 2023, analisando as amostras das licitantes detentoras das
menores ofertas, tendo inclusive realizado arquivo fotografico das amostras apresentadas,
referentes ao pregdo em epigrafe, conforme disposto no item 21 do edital e seus subitens.

Da andlise das amostras apresentadas para os lotes, segue parecer exarado.

MARCA /

LOTE DESCRICAO LICITANTE | b e 0CEDENCIA

SITUACAO

Alméndega bovina (bovino),
moldada. Congelada
individualmente (IQF).
Ingredientes: 100% carne bovina.
Cada unidade deve pesar cerca de
20g (variacdo de +/-5g). MARTINUCI
Err}balagem primaria: plastica, COMERCIO E Atende a tod
e PR OO G pRSENTACOES
’ . DE PRODUTOS Salgueiro .
termossoldagem, resistente ao ALIMENTICIOS EM edital -
transporte e armazenamento, GERAL EIRELI APROVADO
acondicionando no maximo 2kg EPP
do produto. Rétulo litografado, de
forma clara e indelével, conforme
legislagdo. Validade minima de 5
(cinco) meses da data de entrega,
sob congelamento de -122 C ou
1 | mais frio.
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Brécolis congelado. Embalagem
primaria de polietileno, atdxica,
lacrada por termossoldagem e
acondicionando cerca de 1kg do

produto. Rétulo litografado, de (l:\/é)ANI[{]éFéIEII%C}IS
forma clara e indelével, conforme - Atende a todas as
legislaci Embal REPRESENTACOES exigéncias do
si%:ljna(;;::i:a\ de pa elz?lor:"lef::l)l‘:Jl ieég DE PRODUTOS Demarchi gd't 1
S tante AP A S | ALIMENTICIOS EM edital -

en pacto € aS|  ppAL EIRELI - APROVADO
condicbes de congelamento. EPP

Validade minima de 12 (doze)
meses a partir da data de entrega
do produto (no armazenamento a
-18° C ou mais frio).
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Carne bovina moida congelada
(acém). Caracteristicas: 0
produto deve apresentar-se
moido, de cor, textura e odor
caracteristico. Isento de o0ssos,
cartilagens, nervos, pelancas/
sebo, parasitas e materiais

estranhos. Dever4 ter no maximo A licitante ndo
12% de gordura. Embalagem apresentou a
primaria: plastica, prépria para| ANDRE BAPTISTA amostra
contato com alimentos, MARTINS Boi Forte conforme
acondicionando 2kg do produto. PEREIRA determina o

A variacdo de peso depois de edital.
descongelada deve ser de no DESCLASSIFICADO

maximo 10%. Rétulo litografado,
de forma clara e indelével,
conforme legislacdo. Validade
minima de 09 (nove) meses da

data de entrega, sob
3 congelamento de -122 C ou mais
frio.

SEvV iIMAGEM
DO PRODUTO

Carne bovina em cubos (paleta).
Congelada individualmente (I1QF),
embalada a vacuo. Livre de
sujidades e parasitas. Os cubos

deverdo ter cerca de 20mm. O A licitante ndo
apresentou a
prod}lt(z . d.eve apresentar BASE FORTE D
consisténcia firme, cor, odor e amostra
L . DISTRIBUIDORA .
4 | sabor préprios, livre de manchas. Patriotta conforme
. . DE ALIMENTOS .
Deverd conter no maximo 8% de LTDA determina o
gordura. Embalagem primadria: edital
Polietileno, atdxica, compativel DESCLASSIFICADO

ao contato direto com alimentos.
Lacre por termossoldagem.
Rétulo litografado, de forma clara
e indelével, conforme legislacdo.
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Capacidade de condicionamento
de 1 a 2kg. Validade minima de 09
(nove) meses da data de entrega,
sob congelamento de -122 C ou
mais frio.

SEVv INVIACG EN
DO PRODWTOD

Carne bovina em iscas (paleta)
Congelada individualmente (IQF),
embalada a vacuo. Livre de
sujidades e parasitas. O produto
deve apresentar consisténcia
firme, cor, odor e sabor préprios,

livre de manchas. Devera conter A licitante ndo
Axi o apresentou a

no maximo .8 /,o . de gor.dura. BASE FORTE P

Embalagem primaria: Polietileno, DISTRIBUIDORA amostra

atoxica, compativel ao contato Patriotta conforme

. . DE ALIMENTOS .

direto com alimentos. Lacre por LTDA determina o

termossoldagem. Rétulo edital.

litografado, de forma clara e DESCLASSIFICADO

indelével, conforme legislacao.
Capacidade de condicionamento
de 1 a 2kg. Validade minima de 09
(nove) meses da data de entrega,
sob congelamento de -122 C ou
mais frio.

SEV iINMAGEM
DO PRODUTO

PRAGA DO PAGCO MUNICIPAL, N®10 - CENTRO - CEP: 11950-000 - CAJATI/SP
SITE: www.cajati.sp.gov.br/site | FONE: (13) 3854-8700

Assinado por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o cédigo F26F-094C-3622-6009

&



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAJATI

I TR Estado de Sdao Paulo
FRLLEIARE www.caiati.sp.gov.br - compras@caiati.sp.gov.br
A AT Divisao de Licitacdes e Contratos

PROGNCESD C DCSCNYVOLYINCNTO

(13) 3854-8700
compras@cajati.sp.gov.br

Carne bovina moida, cozida e
congelada. Caracteristicas: o
produto deve apresentar-se
moido, ser marrom escuro, de
textura macia, odor e sabor
caracteristico. O produto deve ser

congelado individualmente (IQF). (%%ﬁ;ﬁg%\l I{I
Nio pode conter pimenta. . Atende a todas as
Embalagem primdria: plastica REPRESENTAGAQ exigéncias do
L. ) ’| DE PRODUTOS Minerva Foods .

propria para contato com . edital -
alimentos, acondicionando cerca ALIMENTICIOS E APROVADO
de 2k ' do produto. Rétulo MERCADORIAS EM

5 P ' GERAL - EPP

litografado, de forma clara e
indelével, conforme legislacdo.
Validade minima de 09 (nove)
meses da data de entrega, sob
congelamento de -122 C ou mais
frio.
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Carne bovina moida (paleta),
congelada sistema IQF, embalada
a vacuo. Livre de sujidades e
parasitas. 0 produto deve
apresentar consisténcia firme,
cor, odor e sabor proprios, livre
de manchas. Devera conter no
maximo 8% de  gordura.

A licitante ndo
apresentou a

Embalagem primaria: Polietileno, DI%?SRE:BFI?IEEE{A amostra
atoxica, compativel ao contato Patriotta conforme

. . DE ALIMENTOS .
direto com alimentos. Lacre por LTDA determina o
termossoldagem. Rétulo edital.
litografado, de forma clara e DESCLASSIFICADO

indelével, conforme legislacdo.
Capacidade de condicionamento
de 1 a 2kg. Validade minima de 09
(nove) meses da data de entrega,
sob congelamento de -122 C ou
mais frio.

SEvV iIMAGEM
DO PRODUTO

Carne suina em iscas ou cubos
(pernil), de tamanhos regulares
com cerca de 3 cm, sem 0SSO,
congelada sistema IQF, embalada
a vacuo. Livre de sujidades e
parasitas, livre de tecidos
inferiores como  ossos e
cartilagem com no maximo 9% de
gordura. O produto deve
apresentar consisténcia firme,
cor, odor e sabor proéprios, livre
de manchas. Embalagem
primaria: Polietileno, atoéxica,
compativel ao contato direto com
alimentos. Lacre por
termossoldagem. Rétulo
litografado, de forma clara e

BASE FORTE
DISTRIBUIDORA
DE ALIMENTOS

LTDA

Patriotta

A licitante ndo
apresentou a
amostra
conforme
determina o
edital.
DESCLASSIFICADO
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indelével, com os devidos
registros, conforme legislacdo.
Capacidade de condicionamento
de 1 a 2kg. Validade minima de 12
(doze) meses da data de entrega,
sob congelamento de -12° C ou
mais frio.

SEvV iIMAGEM
DO PRODUTO

Carne de merluza temperada,
empanada e congelada (nuggets
de peixe). Ingredientes: carne de
filé de merluza (sadios, moidos e
homogeneizados) acrescidos de
outros nutrientes e/ou aditivos
que ndo descaracterizem o
produto, farinha de trigo, agua,
O0leo vegetal, sal e levedo de
cerveja em formatos com temas
e/ou figuras como peixes, cavalos
marinhos, estrelas do mar dentre MARTINUCI
outros, livres de parasitas, peles, COMERCIO E

. , Atende a todas as
escamas, 0ssos, espinhas, partes | REPRESENTACOES

exigéncias do

9 | de cabeca, visceras e cartilagens,| DE PRODUTOS Baita i
além de substincias quimicas. | ALIMENTICIOS EM edital -
Ndo pode conter pimenta. Cada| GERAL EIRELI - APROVADO
unidade do produto empanado EPP

deve pesar entre 25 a 30g. Deve
conter cerca de 700mg de s6dio
por 100g do produto. Embalagem
primaria plastica, prépria para
contato com alimentos, resistente
e atoxico, lacre por
termossoldagem, com capacidade
de acondicionamento entre 2 e
2,5kg. Rotulo litografado, de
forma clara e indelével, conforme
legislacdo. Validade minima de 04
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meses a contar da data de entrega
(sob temperatura de -182 C ou
mais frio).

o -

:'lm-n
S et b o 400 0
- w—
,""-#
—

Cortes de frango temperados, MARTINUCI
10 |cozidos e congelados (coxinha da COMERCIO E Baita
asa com pele e o0sso).| REPRESENTACOES

Atende a todas as
exigéncias do
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Ingredientes: cortes de frango| DE PRODUTOS edital -
(coxinha da asa), 4gua, sal, fécula | ALIMENTICIOS EM APROVADO
de mandioca, amido, dextrose,| GERAL EIRELI -

estabilizantes permitidos por lei. EPP

Nao pode conter pimenta. Cada
unidade deve pesar 100g
(variacdo de +/-20g). Nao pode
conter acima de 500mg de sédio
por por¢do de 100g. Embalagem
primaria: plasticas, atodxicas,
resistente e atdxica, lacrada por
termossoldagem e
acondicionando de 2 a 3kg do
produto. Rétulo litografado, de
forma clara e indelével, conforme
legislagdo  vigente.  Validade
minima de 04 (quatro) meses a
contar da data de entrega
(congelado a -182 C ou mais frio).
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Coxinha da asa de frango, em
pedacgos, limpa, sem tempero,
congelada individualmente.
Aparéncia: propria, sem resto de
visceras, musculatura firme e
superficie ndo pegajosa; odor
caracteristico; cor prépria rosa
clara, sem manchas de sangue,

azuis ou esverdeadas. M ZAMBONI
Embalagem primaria: atéxica, COMERCIO E_
adequada para contato direto REPRESENTAGAO _
com alimentos, pesando de 1 a DE PRODUTOS Le Vida
2kg. A variagio de peso depois de ALIMENTICIOS E
descongelada deve ser de no MERCADORIAS EM

GERAL - EPP

maximo 10%. O produto devera
ser rotulado, de forma clara e
indelével, de acordo com a
legislacdo  vigente.  Validade
minima de 09 (nove) meses, a
partir da data de entrega, sob
temperatura de -122 C ou mais
frio.

Atende a todas as
exigéncias do
edital -
APROVADO

11
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12

Ervilhas frescas congeladas.

Embalagem priméria de
polietileno, atoéxica, lacrada por
termossoldagem e

acondicionando cerca de 1kg do
produto. Rétulo litografado, de
forma clara e indelével, conforme
legislacdo. Validade minima de 12
(doze) meses a partir da data de
entrega do  produto (no
armazenamento a -182 C ou mais
frio).

GILBERTO
DOMINGUES
MERCEARIA - ME

Agro Yoshi

Atende a todas as
exigéncias do
edital -
APROVADO

YOGHI |

WL LA COMLELADOL
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Figado bovino em iscas,
congelamento sistema IQF, em
tiras de aproximadamente 5 cm
de comprimento x 1 cm de
largura. Aspecto: préprio da
espécie, ndo amolecida e nem
pegajosa. Cor: préopria da espécie, MARTINUCI

sem manchas esverdeadas ou COMERCIO E

pardacentas. Embalagem | REPRESENTACOES

primaria: saco de material| DEPRODUTOS Baita
plastico, resistente, | ALIMENTICIOS EM
termossoldado a vacuo, com| GERAL EIRELI -

dados impressos de forma EPP

indelével, aprovada para contato
direto com alimentos. Pacotes de
1 kg a 2 kg. Validade minima de
09 (nove) meses a contar da data
de entrega (no armazenamento a
-122 C ou mais frio).

Atende a todas as
exigéncias do
edital -
APROVADO

13
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Hambtrguer bovino (bovino),
moldado. Congelada
individualmente (IQF).
Ingredientes: 100% carne bovina
de primeira qualidade. Cada
unidade deve pesar cerca de
50g(com variacdo de 10% do
peso para mais ou para menos).

Embalagem primaria: plastica,
propria para contato com
alimentos, fechamento por

termossoldagem, resistente ao
transporte e armazenamento,
acondicionando no maximo 2kg
do produto. Rétulo litografado, de
forma clara e indelével, conforme
legislagdo. Validade minima de 5
(cinco) meses da data de entrega,
sob congelamento de -122 C ou

UNIAO
ELETROMOVEIS
LTDA

Plena

A licitante ndo
apresentou a
amostra
conforme
determina o
edital.
DESCLASSIFICADO

14 | mais frio.
Iscas de filé de polaca congelado.
Descricdo: carne de polaca livre
de pele e cartilagens, espinhos e
parasitas, cortados em iscas. Apos
descongelamento o ;A)rOquto .deve M ZAMBONI
apresentar consisténcia firme, COMERCIO E
cor, odor e sabor préprios, livre REPRESENTACAO Atende a todas as
15 de lmanchas, partes de pele, DE PRODUTOS Magic Fish eXIgerfaas do
cartilagens e espinhos e parasitas. P edital -
Cada isca deve ter dimensdes ALIMENTICIOS E
aproximadas de 3cmx5cm de MERCADORIAS EM APROVADO
P GERAL - EPP

largura com peso entre 25 e 35g.
Embalagem primaria: plastica,
atoxica, termossoldada,
resistente, compativel ao contato
direto com alimentos. Capacidade
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de acondicionamento de 1 a 5kg.
A variacdo de peso depois de
descongelada deve ser de no
maximo 10%. Rétulo litografado,
de forma clara e indelével,
conforme legislacdo. Validade
minima de 9 (nove meses) a
partir da data de entrega, sob
temperatura de -122 C ou mais
frio.

Iscas ou tiras de filé de M ZAMBONI Atende a todas as
Boa Pesca

16 piramutaba congelado no sistema |  COMERCIO E exigéncias do
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IQF. Descricio: carne de| REPRESENTACAO edital -
piramutaba livre de pele e| DEPRODUTOS APROVADO
cartilagens, espinhos e parasitas, ALIMENTICIOS E
cortados em iscas. Apo6s| MERCADORIAS EM
descongelamento o produto deve GERAL - EPP
apresentar consisténcia firme,
cor, odor e sabor proprios, livre
de manchas, partes de pele,
cartilagens e espinhos e parasitas.
Cadaisca deve ter peso entre 40 e
80g. Embalagem  primaéria:
plastica, atdxica, termossoldada,
resistente, compativel ao contato
direto com alimentos. Capacidade
de acondicionamento de 2 kg. A
variagio de peso depois de
descongelada deve ser de no
maximo 10%. Rétulo litografado,
de forma clara e indelével,
conforme legislacdo. Validade
minima de 11 (onze) meses a
partir da data de entrega, sob
temperatura de -122 C ou mais
frio.
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Linguica mista tipo calabresa
defumada fina, feita com carne de
porco e de aves. Pode conter
pequena adicdo de  soja.
Temperada com especiarias
caracteristicas. O produto devera
apresentar odor caracteristico,
sabor préprio, niao podendo
apresentar partes amolecidas,
pegajosas, manchas esverdeadas
nem exsudatos. A embalagem
primaria devera ser em plastico
transparente, resistente, atoxico,
proéprio para alimentos e fechada Atende a todas as

p SONIC ;A
a vacuo conter}do 1 .kg ou 2,5 kg DISTRIBUIDORA Fricasa eXIgerfaas do
do produto. Rétulo impresso, de edital -
. . LTDA - ME
forma clara e indelével, conforme APROVADO
legislagdo  vigente com as
informacdes de mareca,

procedéncia, registros legais,
identificacdo do produto, data de
validade, fabricac¢do, condi¢bes de
armazenamento e peso. Produto
deverd ser armazenado e
transportado em temperatura de
2°C a 22°C. Validade minima de 2
(dois) meses - 60 dias - a partir
17 |dadatade entregado produto (no
armazenamento de temperatura
recomendado pelo fabricante).
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Milho em grdao congelado.
Embalagem primdria de
polietileno, atoéxica, lacrada por
termossoldagem e
acondicionando cerca de 1kg do
produto. Rétulo litografado, de
forma clara e indelével, conforme

legislacao. Embalagem
secundaria de papelao reforcado
resistente ao impacto e as
condicdes de congelamento.

Validade minima de 12 (doze)
meses a partir da data de entrega
do produto (no armazenamento a
-182 C ou mais frio).

MARTINUCI
COMERCIO E
REPRESENTACOES
DE PRODUTOS
ALIMENTICIOS EM
GERAL EIRELI -
EPP

De Marchi

Atende a todas as
exigéncias do
edital -
APROVADO

19

Nhoque de soja cozido e
congelado contendo farinha de

M ZAMBONI
COMERCIO E

Realeza

Atende a todas as
exigéncias do
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soja, extrato de soja, fibra de REPRESENTACAO edital -
aveia, farinha de trigo, ovo,| DEPRODUTOS APROVADO
margarina  vegetal, sal e| ALIMENTICIOSE
condimentos naturais. Isento de | MERCADORIAS EM
parasitas e materiais estranhos. GERAL - EPP
Embalagem primadria: plastica,
propria para contato com
alimentos, acondicionando em
embalagem de 1kg do produto.
Preparo sem necessidade de
descongelamento. Rétulo
litografado, de forma clara e
indelével, conforme legislacdo.
Validade minima de 5 (cinco)
meses da data de entrega, sob
congelamento de -122 C ou mais
frio.
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Peito de frango sem pele e
desossado, sem tempero,
resfriado. Cortado em filés e
congelados  individualmente.
Aparéncia: prépria, sem resto de
visceras, musculatura firme e
superficie ndo pegajosa; odor
caracteristico; cor prépria rosa
clara, sem manchas de sangue,
azuis ou esverdeadas.

o e M ZAMBONI
Embalagem primaria: plastico COMERCIO E
compativel ao contato direto com REPRESENTACAO Aten.de:a t-Od(:; as
alimentos, atdxica, resistente ao . exigencias do
armazenamento em  baixas DE PROD»UTOS Levida %dital -
temperaturas.  Lacrado  por ALIMENTICIOS E APROVADO
termossoldagem. Roétulo MERCADORIAS EM

GERAL - EPP

litografado, de forma clara e
indelével, conforme legislacdo,
com capacidade de
acondicionamento de 1 a 2kg. A
variacdo de peso depois de
descongelada deve ser de no
maximo 10%. Validade minima
de 09 (nove) meses a partir da
data de entrega, sob temperatura
de -12° C ou mais frio.

20

PESO L

ny
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Sobrecoxa de frango, em pedacos,
limpa, sem tempero, congelada
individualmente. Aparéncia:
prépria, sem resto de visceras,
musculatura firme e superficie
nio pegajosa; odor caracteristico;
cor propria rosa clara, sem
manchas de sangue, azuis ou MARTINUCI

esverdeadas. Embalagem COMERCIO E Atende a todas as
primaria: atéxica, adequada para | REPRESENTACOES L oA
contato direto com alimentos,| DEPRODUTOS Le Vida extge;r?:ltlls do
pesando de 1 a 2kg. A variagdo de | ALIMENTICIOS EM editar -

peso depois de descongelada| GERAL EIRELI- APROVADO
deve ser de no maximo 10%. O EPP

produto devera ser rotulado, de
forma clara e indelével, de acordo
com alegislacdo vigente. Validade
minima de 09 (nove) meses, a
partir da data de entrega, sob
temperatura de -12° C ou mais

21 | frio.

\
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Salsicha de aves. Produto carneo
industrializado, obtido da
emulsio da carne de aves,
adicionado de ingredientes e
condimentos (exceto pimenta)
embutidos em envoltério natural
ou artificial ou por processo de
extrusao e submetido a um
processo térmico adequado. Sera
tolerada a adigdo de pequenas
quantidades de dgua, amido, soja
e corantes naturais. Podera ser
adicionado, desde que
declarados, sais minerais que nao
tenham competicdo em
biodisponibilidade. A salsicha
devera ser congelada,
armazenada e transportada em
condi¢bes que preservem a
qualidade e as caracteristicas do
alimento congelado. O produto
devera estar de acordo com a
legislagdo vigente, sobretudo a
Resolugdo RDC175/2003 da
ANVISA/MS, Portaria SVS/MS, M ZAMBONI
portaria n. 6/88, Portaria 540/97 COMERCIO E

_ Atende a todas as
da SVS/MS e Decreto 12.486/78 | REPRESENTACAOQ

exigéncias do

22 | da Secretaria de Saide do Estado| DE PRODUTOS Laranjal dital
de Sdo Paulo, CVS-6/99, Instrucdo | ALIMENTICIOS E editat -
Normativa n.4/00 MAP.A. A|MERCADORIAS EM APROVADO

salsicha devera ser preparada GERAL - EPP
com carnes de aves em perfeito
estado de conservagio, isenta de
ossos, peles, aponevroses e
cartilagens ndo sendo permitida a
substituicio e o emprego de
carnes animais bovinos, eqiiinos,
caninos, felinos e outras espécies
de aves e nem da utilizagdo de
gorduras provenientes de
animais bovinos, eqiiinos,
caninos e felinos. A porcentagem
de 4gua ou gelo ndo pode
ultrapassar 10% em peso. O
produto nio podera apresentar
superficie  Umida, pegajosa,
exsudato, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de
fermentacdo putrida. Ndo sera
tolerada a presenca de manchas
esverdeadas ou pardacentas ou
coloragdo sem uniformidade. O
peso unitario de cada gomo
deverd ser de 40 a 50 g. O aspecto

PRACA DO PAGCO MUNICIPAL. N®10 - CENTRO - CEP: 11950-000 - CAJATI/SP
SITE: www.cajati.sp.gov.brfsite | FONE: (13) 3854-8700

Assinado por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o cédigo F26F-094C-3622-6009

&



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE CAJATI

= _ Estado de Sdo Paulo

FRLLEIARE www.caiati.sp.gov.br - compras@caiati.sp.gov.br
cAJATI Divisao de Licitacdes e Contratos
PROGNCESD C DCESCNYOLY INCNTO (13) 3854—8700

compras@cajati.sp.gov.br

deve ser caracteristico, a cor
caracteristica  (rosada), sem

manchas procedentes ou
esverdeadas, o odor, sabor,
consisténcia devem ser

caracteristicos. Serda tolerado
amido no maximo de 2,0% p/p,
gordura no maximo de 20,0%,
proteina no minimo de 12,0% p/p
e cloreto de s6dio no maximo de
2,0% p/p. Isenta de matérias
macro ou microscopicas
prejudiciais a saude humana. A
embalagem primaria do produto
devera ser a vacuo,
termoformada em sacos
fabricados com filme de
polietileno de baixa densidade,
atéxico, transparente e lacrado,
resistente ao transporte e
armazenamento, contendo peso
liquido de 500 gramas a 3Kg por
embalagem. A embalagem devera
apresentar o produto de forma
ordenada e paralela, a fim de
evitar quebra ou deformagio. A
embalagem  secundaria do
produto deverd ser caixa de
papeldo refor¢ada adequada ao
empilhamento, constituido de
tampa e fundo, resistente a danos
durante o transporte ou
armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e
contendo de 10 a 12Kg de peso
liquido. Validade minima de 05
(cinco) meses a contar da data de
entrega.
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Pregoeiro
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Equipe de Apoio

LEANDRO DE MORAIS
Equipe de Apoio
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Qualidade se assina embaixo

FICHA TECNICA

Identificag@o do Produto: Coxinha das Asas — Cortes temperados, assados, congelados de
frango.

Marca do Produto: Baita
Fabricante: Fenix Industria e Comércio de Alimentos Ltda
N°. Registro do Produto: SIF Sob nimero 133/3567

Prazo de Validade: 365 dias

Equipamento Temperatura Validade
Geladeira +4°C a +8°C 2 dias
Congelador -8°C a -10°C 4 meses
Freezer -12°C ou mais frio | Vide validade

Componentes do Produto: cortes resfriados de frango (coxinhas das asas), agua (15,75%),
fécula de mandioca, dextrose de milho, sal, estabilizante tripolifosfato de sodio (INS 452i).
NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA,
DERIVADOS DE LEITE E PEIXE.

INFORMAGAQ NUTRICIONAL
Porgéo 100g

Quantidade por % VD (*)
porgao
Valor Energético | 187 kcal Ou 7889 kj 9%
Carboidratos 2,99 1
Proteinas 199 26%
TABELA DE Gorduras Totais 11g 20%
INFORMACAO  [Gorduras 2,99 13%
NUTRICIONAL Saturadas
Gorduras Trans Og =
Fibra Alimentar 0,9¢ 4
Sodio (mg) 538mg 22%
*Valores Didrios de Referéncia com base em uma
dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kj Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades

Modo de preparo:

No forno convencional: Pré aquecga o forno a uma temperatura de 220°C a 250°C. Levar as
Coxinhas Assada Fenix ainda congeladas ao forno por 15 a 20 minutos, virando-as na metade
do tempo. Como existem muitas variagdes entre fornos, o tempo de preparo pode variar.

No Forno de microondas: Cologue o conteido da embalagem ainda congelado em uma
forma refrataria. Leve ao forno microondas por 3 a 4 minutos utilizando poténcia alta.

Na Panela: Em uma panela adicione o contetdo da embalagem ainda congelado, acrescente
600 ml de agua e leve ao fogo alto por 12 a 17 minutos.
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= Comaﬂ%&fzsmrtes: Transportados em caminhées camara-fria devidamente

Qualidade skigiesinadesmienas Inspecéo do Servigo de Inspegéo Federal -18°C (dezoito graus negativos)

Condicées de armazenamento: Mantidas na embalagem original e armazenadas em camaras
frigorificas, aferidas -18°C (dezoito graus negativos).

Empilhamento maximo para armazenamento: 10 (dez) caixas.

Empilhamento maximo para transporte: 10 (dez) caixas.

Descrigdao da embalagem

Embalagem Primaria: PEBD impresso, medindo 36,5 X 47 cm X 0,120. Transparente,

resistente e atoxica, compativel ao contato direto com alimentos. Lacre por termo soldagem.
Capacidade de acondicionamento de 2,5 Kg.

Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo reforcada, resistente ao impacto e as condigbes
de estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome
da empresa e fita arquear, para garantia de inviolabilidade. Capacidade para 4 x 2,5 Kg.

Peso liquido do produto: 2,5 kg.

Responsavel Técnico pelo produto:

Thiago Gomes de Almeida —

CRMV N°. 21.932 - MEDICO VETERINARIO
N° inscrigao: 02507/2010

Cargo: Responsavel Técnico

Fenix Indistria e Comércio de Alimentos Ltda. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Viia Alpina - Sdo Paulo - SP - www.fenixsp.com.br / + 55 11 2912-20

Assinado por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
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CoasuL

Especificagdo Técnica Produto Status Solicitagio Aprovada &=

Identificagdo do Produto
Codigo: 108 Elaboragao: 17/06/2021
Produto: SOBRECOXAS Revisaa: 011
EAN-13: 7898525451086 DUN-14: 17898525451083
Registro M.A: 0099/802
Pais Destino: BRASIL Aprovacao: 25/06/2021
Autor: Luiza Cavejon Aprovador: Luciane Zago
Descrigdo do Produto

Sobrecoxa de frango com osso e pele - IQF
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PADROES DE QUALIDADE U/A Desejado Minimo M%Irgo
©
TR
Fratura: % 0 0 81 %
—
Hematoma: % 0 0 23
Penas: 3 0 0 DE
Arranhadura:_ % 0 o] S %
Coagulos sanguineos: % 0 0 i‘J%
Corpos estranhos (insetos, plasticos, vidro, etc.) : % 0 0 @ g
Cuticula: % 0 0 °25 2
c
Pele rasgada maior que 2 cm % 0 0 QDa
-
Pele Rasgada até 2 cm % 0 0 g
Pele sobressalente maior que 3 cm. % 0 0 50
®© T
Cortes errados % 0 0 ;)5 §
Cortes nao desejados : % 0 0 3’ %
*Corte errado é a presenca do mesmo tipo de corte, porém cortado fora do padrao anatémico. 5 g
*Corte ndo desejado é a presenga de outro tipo de corte embalado junto com o produto S ‘g
g >
2
<a

U/A Desejado Minimo M
PADRAQ MICROBIOLOGICO



Salmonella enteritidis: Auséncia/Absence® 0 0 0
Salmonella typhimurium: Auséncia/Absence* 0 0 0
*Em 25 gramas.

i m: M:
Escherichia cali Ufe/g n=5c=3 Sx10A2 5x10A3
Aerdbios meséfilos Ufc/g n=5c¢=3 1x10A5 1x10"6
PADRAO FiSICO-QUIMICO U/A Desejado Minimo Maximo
|
lUmidade: % 61,09 70,97
‘Pro:eina: % 13,50 18,18
Relagdo umidade/proteina: % 3,64 4,72
|
i
|PADRAO DE ANALISES SENSORIAL U/A Desejado Minimo  Méaximo
|
|Textura Prépria
|Odor Préprio » S
[sabor Préprio g 3

N
Aspecto Prérpio g %
|Co|oragao T — Propria i g
o

|
|[EMBALAGEM PRIMARIA

Embalagem de polietileno impresso com ZIP
Codigo 131494,

EMBALAGEM SECUNDARIA

Caixa de papeldo com medidas de:

Fundo 480x370x170mm
Codigo 128519,

Codigo 131920.

A caixa recebe uma etiqueta impressa adesiva de identificagdo do produto, com as datas de fabricagdo e validade

PESO LIQUIDO
Embalagem primaria: 1 kg.

[Embalagem secundaria: 12 kg.

CONGELAMENTO

Os produtos s3o congelados em tunel de congelamento espiral (1QF).

TEMPERATURA

-12°C ou mais frio.

Assinado por|4 pessoas: JAILTON REREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO
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N® DE CAMADAS/PALLET

Lastros: 6
Camadas: 10

Pallet one way
Codigo 121495,

PALETIZACAO

As caixas sdo envoltas em shrink-pack paletizadas e envoltas com filme stretch.

ESTOCAGEM
|

|O produto € armazenado em camara de estocagem com temperatura de -18°C ou mais frio.
|

|

‘ Prazo de Validade

|12 meses. Assegura-se o prazo de validade do produto, desde que mantida a cadeia de frio e condigbes de temperatura préprias para
produtos congelados, na armazenagem e conservagao para comercializago.

|
|

FOTOS EMBALAGEM

RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE/MATTOS e LEANDRO DE MORAES
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Servigo Publico Federal
de Medicina Veterinaria do Estado de Sio Paulo
Anotacgéo de Responsabilidade Técnica Eletrénica

Conselho Regional

1 - Dados do profissional
Nome do profissional Nidmero CRMV Formacéo
THIAGO GOMES DE ALMEIDA

21932 VETERINARIO
2 - Dados do estabelecimento
Razao social

CNPJ
FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA 61.714.994/0001-00
Nome fantasia
Nédo cadastrado
Celular

Telefone CRMV Juridico
Ndo cadastrado Ndo cadastrado 24505

3 - Endereco da contrante
Enderego

R DR LAURINDO MINHOTO, N° 16 - PARQUE SAO LUCAS - SAO PAULO - SP - CEP: 03240060
4-Informagdes da ART
Objeto Social da Empresa — (atividades sob responsabilidade técnica)

IMPORTACAO, EXPORTACAO, INDUSTRIALIZACAO E A CO
ALIMENTICIOS EM GERAL, BEM COMO A PRESTACAO DE
COMERCIAL POR CONTA PROPRIA E DE TERCEIROS DE

MERCIALIZACAO DE PRODUTOS
SERVICO DE REPRESENTACAO
PRODUTCS NACIONAIS E IMPORTADOS.

Data de inicio Data de finalizagao Carga hordria semanal Tipo de ART
17/10/2023 16/10/2024 06:00 CONTRATO.-"SERVIC}O
Niamero da ART Data da homologacio
ART10863/2023 26/10/2023

Declaragdo de responsabilidade

Declaro que as informagdes acima sao verdadeiras, e estio de acl
{

’
|

0 com as normas que regem o exercicio de responsabilidade téchica.

\ v

Ass. K‘\&intratame

A autoria, a autenticidade e a integridade dos documentos e da assinatura foram obtidas por meio de assinatura eletrdnica
avangada, admitida pela Lei n, 14.063/2020 e regulamentada pelo Decreto n, 10.543/2020, A autenticidade deste pode ser
conferida no QRCODE ao lado ou link: https:/J/crmv-sp implanta net briservicosOnline/Publico/ValidarDocumentos/

Chave de autenticidade: 9eb95186-3ef8~4109-bc26-62929121225

/cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

RUA APENINOS, 1088 - PARAISO - CEP 04104-021 - SAQ PAULO - SP
Telefone: (11) 5908-479¢9 - WWW.crmvsp.gov.br
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CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS TECNICOS

Pelo presente instrumento particular de Contrato de Prestagdo de Servicos Técnicos,
assinado entre (empresa) FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
inscrita no CNPJ sob o n° 61.714.994/0001-00, estabelecida com  atividade de
ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS na cidade SAO PAULO — SP 4 RUA
LAURINDO MINHOTO, 16, BAIRRO: VILA ALPINA, CEP: 03.240-060, TEL. (11)
2912-2000, adiante designada EMPRESA, ¢ Dr* THIAGO GOMES DE ALMEIDA
inscrito no CRMV-SP sob o n° 21.932 , residente e domiciliado Rua JOAO MANUEL

DE MATOS, n° 58, na cidade de SAO PAULO, CEP: 03266-140, adiante designado
CONTRATADO fica ajustado o seguinte:

1. O CONTRATADO exercerd para a EMPRESA as fungdes de Responsivel
Técnico obrigando-se a fazer o servigo atinente a sua funggo.

2. A Responsabilidade Técnica é indelegavel e caracteriza-se, além da aplicagdo de
conhecimentos téenicos, por completa autonomia técnico-cientifica, conduta
elevada que se enquadre dentro dos padrdes éticos que norteiam a profissdo e
atendimento as normas e legislagdes em vigor como parte diretamente responsével
perante as autoridades sanitérias e profissionais.

3. Pelo efetivo desempenho da atividade de Responsivel Técnico, a EMPRESA
obriga-se a pagar ao CONTRATADO até o dia 05 (CINCO) de cada més, uma

remuneragdo de R$ 4.620,00 (QUATRO MIL, SEISCENTOS E VINTE REAIS)
o equivalente a 3,5 saldrios minimos.

4. O hordrio de funcionamento do estabelecimento € das 8:00 h as 18:00 h, de segunda
a sexta-feira.

5. A jornada de trabalho do CONTRATADO serd desenvolvida em 06 (seis) horas
semanais, podendo ser utilizado 50% desse periodo em atividades de externas como
visitas técnicas a fornecedores e clientes e elaboragdo de ferramentas de
autocontrole.

6. O CONTRATADO representara a EMPRESA perante o CRMV-SP nos assuntos
referentes a alteragdes contratuais, anuidades, baixas, revalidagdes, etc...

7. O prazo de vigéncia do presente contrato é de: 01 (um) ano.

8.  Quando da rescisio do presente Contrato, ficam o CONTRATADO ou
EMPRESA, obrigados a comunicar por escrito tal decisdo com antecedencia ge

Wras, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

&PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

alidade Has @



10. As partes obrigam-se a observar fielmente as disposi¢des legais e contratuais,
submetendo-se o infrator as penas da Lei, ressarcindo os prejuizos que porventura
venha a causar a outra parte.

11. O valor do saldrio minimo de R$ 1.320,00 e ser4 reajustado de acordo com o saldrio
minimo nacional.

E, por assim estarem justos e contratados, assinam o presente em trés (3) vias, diante das
testemunhas abaixo mencionadas.

Sdo Paulo, 17 de outubro de 2023.

LY

Contratante; .o N dannnniniiineg
assinatura

Marcio Ortega

TESTEMUNHAS: 1) ...

assinatura

Kelly Lovo Santana

RG: 21.596.992-3; CPF: 182.427.228-62

’508 SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009
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MINISTERIO DA AGRICULTURA PECUARIA E ABASTECIMENTO
Secretaria de Defesa Agropecuaria - SDA
Departamento de Inspecédo de Produtos de Origem Animal — DIPOA
6° SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

DECLARAGAO

Declaramos para todos os fins de direito, que a empresa Fenix Indlstria e
Comércio de Alimentos Ltda, sito a rua Dr. Laurindo Minhoto, 16, Vila Alpina, S&o
Paulo/SP, esta devidamente registrada no Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento, no Departamento de Inspecédo de Produtos de Origem Animal, sob o
numero SIF/3567, de acordo com o processo nimero MA/21052.014020/2019-41, e
possui inspecédo periodica.

E por ser verdade firmo a presente.

Séo Paulo, 11 de margo de 2022.

DANIELA KIRSTEN ROS
AGENTE DE INSPECAO SANITA A

E INDUSTRIAL DE PROD
ut
DE ORIGEM ANIMAL -

el AT R 7

1(.OC&_W”\J;JL&D- 'F‘ %l
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Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto

Pagina: 1de 8

Informativo da solicitagao/Produto

Solicitagao N°: 000021/2023 Situaggo atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitacao de Alteracéo de Registro de Data da tltima atualizagao de situacgao: 09/08/2023

Identificagado do estabelecimento

Tipo de estabelecimento: Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 3567
Ambito de inspecao: SIF CNPJ/CPF: 61714994000100
Pais: BRASIL Raz3o social/Nome: EENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE

Dados do registro de produto

Denominagéo de venda: Formados de Peixe Empanados

Processo tecnolégico de produto: EMPANADO(A) PRE-FRITO(A) Processo n°: 2

Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area: Pescados e Derivados

Forma de conservagao de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: Moldado Empanado Temperado Pré-frito
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado:

Forma de obtencao: Cultivo Categoria de produto: PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA
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Relatério de Solicitagéo de Registro de Produto .
Pagina: 2de 8

Outras informagées

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico B ainaey
Peixes Peixe Oreochromis niloticus Tilapia

Comercializagao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicao
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Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

CARNE MECANICAMENTE RECUPERADA 285 Quilograma 52,84487648

Unico

MIX PARA PRODUTOS CARNEQOS 10,14250787

Quilograma

Processo de fabricagéo

Processo de fabricagéo: E realizado o controle de temperatura nas diversas fases de elaboragéo deste produto e andlises laboratoriais, incluindo a aplicagao os
programas, BPF, PPHO e APPCC. Além dos programas mencionados, a industria segue os parametros da legislagéo aplicavel vigente.
A empresa possui um sistema informatizado com capacidade de obter todas as informagdes da cadeia produtiva buscando as
informacdes do processo do produto final com o lote e podendo estender a busca a todos os elementos da cadeia produtiva.
O controle de qualidade monitora a fabrica, através de planilhas auditaveis de Elementos de Inspeg&o. E o Servigo de Inspecéo Federal
faz a verificagdo dos Programas de autocontrole, todos ja implementados segundo a NORMA INTERNA DIPOA/SDA N° 01, DE 08 DE
MARCO DE 2017 e artigos 10 e 428 (inciso I11) do Decreto 9.013/17. Sao eles: 1) Manutengéo; 2) Agua de abastecimento; 3) Oo.::..u_m
integrado de pragas; 4) Higiene Industrial € Operacional; 5) Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios; 6) Procedimentos Sanitarios
Operacionais; 7) Controle de recebimento de matéria-prima, ingredientes e embalagens; 8) Controle de Temperaturas; 9) APPCC -
Avaliagdo do programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle; 10) Analises microbiolégicas e fisico-quimicas; 11)
Controle de Formulacdo; 12) Rastreabilidade e
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recolhimento.

Sao requisitadas andlises para laboratério terceirizado idéneo (com ISO 17025) dos produtos acabados, mmaua‘nano:ﬁm:ao-mm 0s
parametros exigidos pelo Ministério da Agricultura no link: https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-
animal/analises-laboratoriais-anuarios-programas Parametros das analises laboratoriais feitas nos pescados empanados, de acordo
com parametros e amostragem definidos na IN 161, de 01/07/2022:

Peixe empanado

-Salmonella: ausente em amostra de 25g

-Estafilococos coagulase: abaixo de 104

-Escherichia coli (g): abaixo de 5x102

O parametro de analise fisico-quimica a ser requisitado do empanado de peixe seria histamina, mas as espécies de pescado utilizadas
no produto sao todas pertencentes a familias n&o formadoras de histamina.

A empresa dispde de linha especifica no departamento para atendimento das reclamagées/ sugestées dos o__m:ﬁom\oo:w_._aaoam. As
reclamagées sdo registradas em um formulario, bem como suas justificativas e plano de agédo. A Fenix possui o oo::o_m dos
carregamentos destinados aos clientes, sendo possivel identificar através do lote do produto. Ao ser identificada uma ndo no:*og_amam
no produto exposto ao cliente/consumidor, o Controle de Qualidade emite um laudo técnico explicando a razdo do recall (recolhimento
do produto). O processo de rastreabilidade e recall estd descrito no Manual de Boas Praticas de Fabricagédo, no capitulo de
rastreabilidade.

A matéria-prima carne mecanicamente recuperada de peixe, provenientes de estabelecimento com SIF, é recebida congelada (a -1 mno
ou mais frio), em embalagens plasticas, através de caminhdes isotérmicos providos de gerador de frio. Na etapa de preparagéo, retira-
se as matérias-primas das embalagens plasticas e acondiciona-as em carros de inox devidamente identificados para transporte até o
setor onde sera efetuada a moagem. Os blocos de carne moida congelada seguem diretamente para o moedor industrial, que foi
desenvolvido para processar blocos congelados. O maquinario da Fenix é capaz de moer blocos oosmm_m%m._ nao :m,.cm:n_o
necessidade de descongelamento, e mesmo assim mantendo o frescor do produto. Depois, a carne moida vai para a mistura, feita com
os condimentos em misturador de pas rotativas. Os condimentos sdo devidamente pesados, segundo a composigdo acima. O produto
Jja condimentado podera aguardar em camara de equalizagéo devidamente identificado ou ser levado para o formador que alimenta a
esteira. O produto & entédo encaminhado para etapa de empanamento. Ato continuo, através de esteira transportadora, a massa de
pescado passa por um sistema de equipamentos de aco inox, onde recebem a 12 cobertura seca adicionada em forma de cascata.
Segue para a 2* cobertura liquida (solugéo ligante 5.05 previamente preparada) sob a forma de imers&o e por Gitimo, a 3 cobertura
seca (mistura para empanamento KPG1) também sob a forma de cascata.

Apés o empanamento, os produtos seguem pelas esteiras para a fritadeira onde faz-se a E.mr::,cﬂm do produto durante
aproximadamente 35 segundos. Controla-se a velocidade da esteira e temperatura do 6leo da fritadeira.

O produto empanado ap6s passar pela fritadeira, segue para o forno para tratamento térmico, onde é mmmmn_n na média de 96°C,
conforme especificagdo de producéo, de onde deve sair com temperatura superior a 74°C no centro geométrico.



N

inistéri i £ BHEAELIHEA -2298-0%60- “wobJgopiriteleo// sdliaressPegisseinBiIgee Sep opepleA e Jeollan eled
M Inistério da r = 061p0o 0 aWIoUI @ 009-ZZ9E-DY60-49Z4/0BOEILLIBA/I] W _ .
© >Q _OC__HC_.N. _Umn_._m:m i me_/\m_OS_ Ele) OMA%MNMJ 9 SOLLVYN 3a VINIT NVAIdE “13N9IN odiFdid _JJM_&W_MWM_ wO._.me_ﬁ.Mm\mﬁ%W_u_wm_mm_n_ NOLTIVI :seossad { Jod opeuissy
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariavi.17.7 .

Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 10:46

Pagina: 5de 8

O processamento de produtos empanados minimiza as perdas durante cozimento, atingindo no Bmx__do 2%. Isto porque a nocm.nca
apos fritura forma uma barreira que dificulta a migracéo da agua para fora do produto. Desta maneira, a concentragio de aditivos
permanece inalterada no produto final.

Ao sair do forno, os produtos passam pelo girofreezer a temperatura de -30°C a -43°C (serpentina pode atingir -43°C) durante um
periodo de tempo inferior a uma hora, saindo com temperatura de -12°C ou mais frio. Os produtos s&o transferidos para a cm_m:mm
automatica, logo em seguida, através de esteiras, para o setor de embalagem, onde ser&do acondicionados em embalagem primaria,
plastica flexivel de polietileno com todas as informagdes obrigatérios impressas como data de produgso, data de validade e lote. Apos
termosselagem elas passam por detector de metais e serdo acondicionadas em caixa de papeléo ondulado.

A caixa de papeldo possui, além do rétulo impresso, uma etiqueta contendo descrigéo, cédigo do produto, quantidade de embalagens
primarias, gramatura do produto, peso total, niimero do registro do SIF da empresa, data de produgéo, validade, lote, lista de
ingredientes e codigo de barras. As caixas serfo fechadas com fita adesivas, dispostas em pallets e envoltas com filme stretch.
Ambas as embalagens (primaria e secundaria) s&o isentas de Registro no Ministério da Satde conforme Resolugées RDC n° 23/00 e
278/05 da ANVISA.

Os produtos paletizados sao entio acondicionados em camara de congelados (temperatura de -12°C ou mais frio) aguardando seu
carregamento, que é efetuado no setor de expedicao. O produto é transportado em caminhdes dotados de gerador de frio devidamente
higienizados e verificados pelo Controle de Qualidade.

No verso da embalagem, logo abaixo do carimbo do SIF, & automatica ou manualmente carimbado um carimbo datador (dd/mm/aaaa)
para data de fabricag&o, validade e lote. Lote é determinado pelo calendario juliano (3 digitos), ano (2 digitos) e a ordem da produgao
no dia (3 digitos).

Mantenha congelado a -12°C.

Conservagdo doméstica:

Congelador (-10° a -8°C): 4 meses

Geladeira (0 a 4°C): 1 dia

Freezer (-12°C ou mais frio): vide validade

Apos aberta a embalagem, consumir imediatamente.

Uma vez descongelado, este produto nao devera ser recongelado.

E utilizado modelo 3 de Carimbo de Inspecao, Art 467 do RIISPOA e Memorando 13/2017, com forma circular. Usa-se o carimbo de 2
ou 3cm de didametro, quando aplicado nas embalagens de peso ate 1kg, e de 4 cm de diametro quando aplicado em embalagens de
peso superior a 1kg, até 10kg.

Contém gluten. Alérgicos: contém peixe ,derivados de trigo e soja. Pode conter centeio, cevada, aveia, crustaceos (camarzo) e
derivados de leite.

A empresa realiza o controle dos aditivos adicionados aos produtos, através de controle de formulagéo e também anélises realizadas
em laboratério, mantendo registros auditaveis para a verificagcdo do SIF, garantindo assim que os aditivos n&o
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1

ultrapassam os limites estabelecidos na RDC N° 329, DE 19 DE DEZEMBRO DE 2019 ,
A Fenix possui produtos empanados de pescado regularizados junto ao DIPOA, que constam no MESE de processo aprovado numero

21052.002456/1992.89.

Logo abaixo da lista de ingredientes e alérgenos, no croqui, consta a lista de Bwnqooqmmammgom DO)OOxmm DE GENES para as
variedades transgénicas de milho, usadas para fabricacao da farinha de milho. Essa lista foi exigida pelo O_n_O_D-O_moc_q>m
n°3/2020/CGI/DIPOA/DAS/MAPA, conforme esta em anexo como justificativa técnica E:am:‘_mﬂ;mam, m,mmzm a lista: Bacillus
thuringiensis, Agrobacterium tumefaciens, Bacillus subtilis, Streptomyces viridochromogenes, Sphingobium herbicidovorans, Zea mays,
Dicossoma sp., Diabrotica virgifera, Thermococcales spp.

O ingrediente "mix para produtos carneos”, ha composigao, € a solugéo ligante Powder Link 5.05 adicionada ao produto com 70% de
agua. ‘

O "mix de aditivos", na composicéo, & o New Mix Empanados de Peixe 3526. .

A "mistura para empanamento” na composigao, & a cobertura para empanar granular Kraker Mill cod. 210.10.0701.

Responsavel Técnico:
Thiago Gomes de Almeida
Médico Veterinario
CRMV-SP 21.932

Rétulo

Marca do produto

Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagéo

Baita

131/ 3567 4 09/08/2023 17/02/2031 Ativo

Embalagem

Categoria da embalagem

Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
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Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagéo

Primaria Polietileno 700,000 Grama Ativo

Vinculagéo entre embalagens e rétulos

N° do registro do| Situac&o | Data inicio do | Situagao do

Categoria da Tivcde sivbal . . .
p mbalagem | Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto db r6hulo Jineslo vinailo

embalagem

Ativo

Polietileno 700,000 i i 19/01/2021

o o T

Arquivos diversos

Nome do - Sessbes do Envio obrigatério| Data de .
arquivo Moédulo Natureza de solicitagéo Area Tormulatio ificliso Situacao
JUSTIFICATIV| PGA-SIGSIF/Registro de Solicitagdo de Registro de TODAS Nao 19/01/21 Ativo
Parecer

Situagdo:  Aprovada Data: 09/08/2023 Emissor: NILBEA REGINA SILVA
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Descricdo: Aprovado. .

¥ meu croqui(s) deste processo nao foi (foram) avaliado(s) previamente em atendimento ao § 3° do artigo 427-A do Decreto 9013/17, modificado pelo Decreto
10468 de 18 de agosto de 2020.
As informagdes ow:ﬁamm no(s) croqui(s) inserido(s) é (s&o) de inteira responsabilidade da empresa e deve(m) estar de acordo com o Decreto e normas
complementares. )
O(s) croqui(s) sera(ao) avaliado(s) por ocasido das auditorias realizadas, conforme artigo 18 da Portaria 558/2022.
A empresa € responsavel pelo seu produto e atendimento da legislacéo ﬁmm:ﬁ. o
A empresa devera estar atenta quanto ao atendimento da legislagéo dos demais orgao. ; :
Esta MuSﬁﬁmo nao exime o mmmmam_mgamao da Emvo:mmgﬂamam de estar com o fluxo produtivo aprovado pelo DIPOA, conforme estabelecido no artigo 41
do Decreto 9013/17 e suas atualizacdes e Paragrafo tnico do artigo 5° da Portaria n® 393/2021.
Nilbea Regina Silva
Auditor Fiscal Federal Agropecuario
Carteira Fiscal 5469

relatorioSolicitacaoRegistroProduto_jasper
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Qualidade se assina embaixo

FICHA TECNICA

Identificagdo do Produto: Formados de Peixe Empanados (carne moida de tilapia, temperado, formado,
empanado, pré-frito, cozido e congelado).

Formatos com temas efou figuras como peixes, cavalos marinhos, estrelas do mar, entre outros.
Marca do Produto: Baita

Fabricante: Fenix Industria e Comércio de Alimentos Ltda

N°. Registro do Produto: SIF/DIPOA 0131/3567

Prazo de Validade:

Equipamento Temperatura Validade
Geladeira 4°C a +8°C 1 dias
Congelador -12°C a-8°C 4 meses
Freezer -18°C ou mais frio Vide Validade

Componentes do Produto: came moida congelada de peixe tilapia (Oreochromis niloticus), farinha para empanar
(Farinha de trigo fortificada com &cido fdlico e ferro, farinha de milho*, sal, aglicar e corante natural de urucum (INS
160b)), solugao ligante (Farinha de trigo fortificada com ferro e acido folico, amido de milho, sal, aglicar e espessantes
goma guar (INS 412) e goma xantana (INS 41 5)), gordura vegetal, farinha de arroz, amido modificado de milho*, sal,
especiarias (alho, cebola e mostarda), aromatizantes naturais (6leo de alho e cebola), agua (1,95%), estabilizante

tripolifosfato de sodio (INS451i), antioxidante isoascorbato de sodio (INS 316).

CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM PEIXE E DERIVADOS DE TRIGO.PODE CONTER SOJA, CENTEIO,
CEVADA, AVEIA E DERIVADOS DE LEITE.

Informagao Nutricional - Porgéo de 130 g (5 unidades)

Quantidade por por¢ao | % VD (*)
Valor Energetico 252kcal Ou 1058k] 13
Carboidratos 149 5
Proteinas 13g 17
Gorduras Totais 15g 29
TABELA DE | Gorduras Saturadas 5,29 24

INFORMAGAO Gorduras Trans Og i

NUTRICIONAL Fibra Alimentar 0g 0
Sodio (mg) 624 mg 26 L
“/alores Diarios de Referéncia com base em uma die
2.000 kcal ou 8.400 kj. Seus valores diarios po
maiores ou menores dependendo de suas necessi

Assinad? por 4 pe§soas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

00

o

Fenix Industria e Comércio de Alimentos Ltda. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - Sao Paulo - SP - www.fenixsp.com.br /+ 55 11 1



Qualidade se assina embaixo

Modo de Preparo:
0°C, entdo coloque 08 Moldados de Peixe

Airfryer por 5 minutos a temperatura de 18
0°C. Vire-as na metade do tempo.

AIRFRYER - Pré-aguega sua
¢a-0s de 20225 minutos a 18

Empanados dentro do recipiente da Airfryer e aque

e os moldados de peixe empan ados ainda congelados ao forno (elétrico ou a gas)

irando-as na metade do tempo.

Forno elétricolconvencional. Lev
cerca de 15 a 20 minutos Vi

pré-aquecido de 180°C a 200°C. Agquega-as por

0°C a 180°C e com quantidade suficiente para cobrir 0 produto. Frite

Frigideira — Aquecer 0 6leo a temperatura de 17
dos por cercade 2a 3 minutos.

os moldados de peixe empanados ainda congela

Condigdes de transportes: Transportados em caminhoes camara-fria devidamente higienizados, apos Inspegao do

Servico de Inspegao Federal -18°C (dezoito graus negativos)

gem original e armazenadas em camaras frigorificas, aferidas

Condicoes de armazenamento: Mantidas na embala
-18°C (dezoito graus negativos).

Empilhamento maximo para armazenamento: 12 (doze) caixas.

Empilhamento maximo para transporte: 12 (doze) caixas.

Descrigao da embalagem

Embalagem Primaria: PEBD impresso, transparente, resistente e atoxica, compativel ao contato direto com
anual. Capacidade de acondicionamento de 700

alimentos. Lacre por termo soldagem e ziper para fechamento m

gramas a 2,5 Kg.
digdes de estocagem €m

fita arquear, para garantia

Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo reforgada, resistente ao impacto & as con
sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da em

de inviolabilidade. Capacidade de 10 kg.

Peso liquido do produto: 2.5 (dois e meio) kg

de Almeida _Mdico Veterinario= CRMV:8P 2183

Responsavel Técnico: Dr, Thiago Gomes.

Para verificar a validade das ass| cesse n Ci ti.1doc.com verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o cod go F-094C- -
atu as, acess ttpS// ajatl. . br/ ificacao/F2 22 |

-
£
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUiMICAS
FISICO-QUIMICAS E MICROBIDLOGICAS LTDA

_www.isanalyses

pER

Relatorio de ensaio - 2035260

Dados do Cliente

Cliente: 2787 - FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DR LAURINDO MINHOTO , 16 - VL ALPINA - SAQ PAULO - SP CEP: 03.240-060
CNPJ: 61.714.994/0001-00

Dados da Amostra
Descrigdo: CORTES TEMPERADOS GRELHADOS E CONGELADOS DE FRANGO (FILEZINHO SASSAMI) - 2,5 Kg
Marca: BAITA Lote: 11123600
Fabricagdo: 21/04/2023 Validade: 21/04/2024

Dados da Coleta

Data da Coleta: 25/07/2023 Responsavel: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Imporiado da cotagéo; 225020

'Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 25/07/2023 Condigoes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Parametros Bacterioldgico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Textura Caracteristico Caracteristico - - IAL - 5%ed 27/07/2023
Salmonella Typhimurium/25g ~ FDA BAM — Bacter Analytical Manual
(Ausente) Ausents Ausente PIA 2001 27/07/2023
Salmonella Enteritidis/25g (Ausente)  Ausente Ausente : pla  FRARAM=Recer il Mael  oravisess
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 5° edigao 27/07/2023

INSTITUTO ADOLFO LUTZ Normas
Analiticas dop Instituto Adolfo Lutz
- - PIA v.1: Mélodos quimicos e fisicos para 27/07/2023
anslise de alimentos, 3. ed. Séo
Paulo: IMESP, 1985. p. 14-15.
INSTITUTO ADOLFO LUTZ Normas
Analiticas dop Instituto Adolfo Lutz
Prova de Eber - Reag&o para amdnia Ausente - - AP v.1: Métodos quimicos e fisicos para 27/07/2023
analise de alimentos, 3. ed. S&o
Paulo: IMESP, 1985. p. 15.

Prova de Eber - Reagéo para Géas
Sulfidrico Axideen

Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 5° edigéo 27/07/2023
- ’ Auséncia de  Auséncia de i
Microscopia sujidades sujidades - NIA N&o Aplicavel 27/07/2023
i Auséncia de ;
Macroscopia sujidades - 5 N/A Nao Aplicavel 27/07/2023
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 5° edigéo 27/07/2023
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 5° edigdo 27/07/2023
A IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoltveis em Acido 0.50 - 0,10 % Anélise de Allimentos - 42 Edigdo 27/07/2023
Acaros Mortos <1 Méximo 5 1 - AOAC Capitulo 16. 27/07/2023
Paridmetros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n"269, de 22
n— de selembro de 2005. RDC N 429,

Valor Energético 104 - ¥ Keal de 08 de outubro de 2020, Instrugao 27/07/2023

Normativa n° 75, de 08 de outubro de

2020,

Umidade 855 - 0,10 % IAL - 4° edigéo - Cap. 4 - Item 012/IV 27/07/2023
Proteinas® 225 - - g/100g 1SO 1871:2009 27/07/2023
Nitrito (Alimento) <0,2 B - mg/Kg '“;n;m‘%?;Eﬁ;ﬁ:&‘f‘ﬂ?&‘i&%’“ 27/07/2023
Nitrato (Alimento)* <04 . - moke U e enomiE

por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
ificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

eri

“ormulério 061 - 07 - 02/08/2019 - Pagina 1 de 2

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08.588.199/0001-22
www.isanalyses.com.br



LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

R e L

| ANALYSES

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

AODAC 21th ed. Gaithersburg: AQOAC,
G dusn Trkne (s aksGN 2019. Ofﬁc)iai I'ge{hud 996.06
ns (Cro rafia X . (41.1.284). AOAC 21th ed.
Gasosa) * 9 91009 Gaithersburg: AOAC, 2019, Official 27/07/2023
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12866-2:2017
Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtes de Origem
. Animal e seus Ingredientes - 1|
Gordura Total 1.5 - - g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981, 27/07/2023
Cap. I1-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

ADAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019, Official Method 996.06

Gordura Saturada (Cromatografia 06 ~ 1 g/100g (41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gasosa)"* Galthersburg: AOAC, 2019, Offcial 2PN
Method 896.01 (32.2.02A). ISQ
12966-2:2017
; i . R AOAC Official Methods of Analysis.
Fibra Alimentar’ 0 0,50 g/100g Method 991.43, 215l ed. 2019, 27/07/2023
Elementos Histologicos "
Identificadores das Composicéo Presenca Presenca - AP AL 4°ed. 27/07/2023
ﬁﬁg;"u"gm histoldgicoaastiantios 80"\ puie Aumdnclss - AP IAL 4%d. 27/07/2023
RDC N°360/2003, Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
i . de setembro de 2005. RDC N° 429,
Carboidrato 0 - - 91000 3208 de outubro de 2020, Insiry = 27/07/2023
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.

* Pardmetro terceirizado

Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigoes satisfatérias de higiene.

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo séo consideradas na conclusdo/declaragao da
conformidade a uma especificagéo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incerlezas informadas.

Observagbes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerancia para Amostra Indicativa)

N/A: Nao se Aplica NA: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificagao

AP Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade Formadora de Golnia/grama

Mota 1: Esle Laudo de Andlise st pode ser reproduzido por inteiro, sem qualquer alteragio. Reprodugse Parcial, somente com prévia autorizaglo da LS Analyses.

Naota 2: Os resultados apresentados neste documento 1&m significagio restrita e se aplica somente a amosira colhida e parametros analisados,

Data de emissao do relatério: Santo André, 08/08/2023.

D&

DICITAL SIGN

Lais Puls Ferretti . sl 1
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

car a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o cédigo F26F-094C-3622-6009

o por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA
| HHHI.YSES

w.lganalyse

Relatoério de ensaio - 2035260 A

[ cRL oao1 |
Dados do Cliente

Cliente: 2787 - FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA

Enderego: R DR LAURINDO MINHOTO , 16 - VL ALPINA - SAO PAULQ - SP CEP: 03.240-060

CNPJ: 61.714.994/0001-00

Dados da Amostra
Descrigao: CORTES TEMPERADOS GRELHADOS E CONGELADOS DE FRANGO (FILEZINHO SASSAMI) - 2,5 Kg
Marca: BAITA Lote: 11123600
Fabricagdo: 21/04/2023 Validade: 21/04/2024
Dados da Coleta
Data da Coleta: 25/07/2023 Responséavel: CLIENTE
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagéo: 225020
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 25/07/2023 Condig6es de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO
Parametros Bacteriolégico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
Escherichia coli 500g (Alimento) <10 500 . 10 UFClg 3 FEABAN-D ;h;m'm; e o N 27/07/2023
Aerobios Mesafilos g (100000) 8840 100000 10 UFClg 5 RO BAN- “’g‘:::::?‘f;g‘f'*"“' ek 27/07/2023
Pardmetros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:

pH (Alimentos) 5,92 2 1,0 N/A 0,07 Meloiion Fice Qlliicas Baf Aldfse e 27/07/2023

Alimentos - 4°Ed. AL = Cap 4 = ltam 017/IV

* Parimetro tercelrizado | U = Incerteza de mndlt;_!o do métode
Conclusio
A amostra analisada apresenta condigbes satisfatorias de higiene.

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerleza(s) expressada(s) nos relatorios, nfo sdo consideradas na conclusdo/declaragio da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critéria do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:

W.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerdncia para Amostra Indicativa)

NIA: Nao se Aplica N/I: Nao Informado

LQ; Limite de Quantificagao

AP: Auséncia ou Presenga

UFClg: Unidade Formadora de Colonialgrama

Nota 1: Este Laudo de Analise sd pode ser repraduzido por inteiro, sem qualquer alteragio. Reprodugdo Parcial, ‘com prévia aulorizagio da LS Analyses.

Neta 2: Os resultados apresentados neste documento 1ém significagdo restrita e se aplica somente a amostra colhida e p

Data de emissdo do relatério: Santo André, 08/08/2023.

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti : o ;
Eng. Quimica - CRQ IV n® 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

ormulério 061 - 07 - 02/08/2019 - Pagina 1 de 1

o por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
ra verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - SP
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% L5 5 Relatério de Solicitacao de Registro de Produto

ER%e o v Pagina: 1de 6
Informativo da solicitacdo/Produto

Solicitagao N°: 000006/2022 Situagéo atual: Registrado

Tipo de solicitagéo: Solicitagéo de Alteragéo de Registro de Data da ultima atualizacéo de situacio: 21/03/2022
Identificagdo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 3567

Ambito de inspegio: SIF CNPJ/CPF: 61714994000100

Pais: BRASIL Razao social/Nome: FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE

Dados do registro de produto

Denominagao de venda:
Processo tecnolégico de produto:

Caracteristica de produto:

Forma de conservacao de produto:

Unidade de medida:
Forma de obtencso:

Finalidade de produto:

Cortes cozidos congelados de frango sem osso
COZIDO(A)

NAO SE APLICA

CONGELADO(A)

Quilograma

COMESTIVEL

Processo n°:
Area:

Produto padronizado:

Produto regulamentado:

Categoria de produto:

9
Carne e Derivados

CARNE COZIDA CONGELADA DE FRANGO SEM

PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO

Atributos especificos

NAO SE APLICA
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Relatério de Solicitagao de Registro de Produto

Pagina: 2de 6

Outras informacbes

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Aves Frango

Comercializagdo

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicéo

Porcentagem(%)

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida
Total: 100
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Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)
Unico CARNE COZIDA GRELHADA CONGELADA 100 Quilograma 100
Total: 100

Processo de fabricagao

Processo de fabricagao: E realizado o controle de temperatura nas diversas fases de elaboragao deste produto e analises laboratoriais, incluindo a aplicagéo
dos programas BPF, PPHO e APPCC. Além dos programas mencionados, a empresa segue oS parametros da legislacao aplicavel
vigente. A empresa possui um sistema informatizado com capacidade de obter todos os dados da cadeia produtiva buscando as

informacgdes do processo do produto final com 0 lote.

SAo realizados métodos de controle pelo estabelecimento para assegurar a identidade, qualidade e inocuidade do produto, conforme
artigos 10, 428, inciso lll e artigo 209, |, Ile V do Decreto 9.013/17. Os Programas de Autocontrole implementados seguem a NORMA
INTERNA DIPOA/SDA N° 01, DE 08 DE MARCO DE 2017. A empresa realiza monitoria e o Servigo de Inspegao Federal faz a
verificagao dos elementos de inspeg&o, 0s quais sao: 1) Manutengao; 2) Agua de abastecimento; 3) Controle integrado de pragas, 4)
Higiene Industrial e Operacional; 5) Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios; 6) Procedimentos Sanitarios Operacionais; 7)
Controle de recebimento de matéria-prima, ingredientes e embalagens; 8) Controle de Temperaturas; 9) APPCC - Avaliagéo do
programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle; 10) Analises microbioldgicas e fisicoquimicas; 11) Controle de
Formulagéo; 12) Rastreabilidade e recolhimento.

A empresa realiza o controle dos aditivos adicionados aos produtos, através de laudos de analises enviados pelo fornecedor e mantém
registros auditaveis para a verificagao do SIF, garantindo assim que os aditivos nao ultrapassam os limites estabelecidos na RDC
272/2019.

Periodicamente, s3o solicitadas ao fornecedor, analises do produto. A empresa realiza pool de amostragem a cada lote produzido,
seguindo o padréo da IN £0/2019 para analise e para verificacdo de Salmonella, onde s3o selecionadas aleatoriamente 10 unidades do
produto. O resultado das amostras devem ser auséncia de Salmonella. Analises de Clostridium perfringens, Estafilococos coagulase
positiva e Escherichia coli também s&o realizadas no produto, para estas, s3o selecionadas aleatoriamente 5 unidades do produto para

realizacéo da andlise. Os resultados maximos permitidos s&o 103, 103 e 102 respectivamente.

A empresa dispoe de linha especifica no departamento para atendimento das reclamacbes/ sugestoes dos clientes/consumidores. )m
reclamacdes sao registradas em um formulario, bem como suas justificativas e plano de acao (quando necessario). A empresa possul 0
controle dos carregamentos destinados aos supermercados € distribuidoras, sendo possivel identificar através do lote do produto. Ao
ser identificada uma ndo conformidade no produto exposto ao cliente/consumidor, ¢ realizado 0 recall do mesmo (recolhimento do
produto). O processo de rastreabilidade e recall esta
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descrito no Manual de Boas Praticas de Fabricagdo, no Programa de Autocontrole de Recolhimento.

A Fenix nao realiza nenhum processo de cocgéo no produto. Todo Sassami grelhado recebido & proveniente de mmﬁmcmﬁ.mgim:ﬁo com
SIF, Registro No Ministério Da Agricultura SIF/DIPOA Sob N° 0041/2776. O produto & recebido congelado (-12°C ou mais :_ou‘m:m«dm
de caminhdes refrigerados, em sacos de polietileno selados acondicionados em caixas de papelao ou blocos paletizados contidos por

filme de PVC (Stretch).

A empresa realiza o fracionamento do Sassami (grelhado pelos fornecedores da matéria-prima), ainda congelado, moo:a_em:m-om m:“
embalagens de polietileno impresso de baixa densidade (PEBD), isenta de Registro no Ministério da m.mcam oo&oﬂam qmmo_cmmo RDCn
278 de 22/09/05, sendo impresso na embalagem: data de produgéo, data de validade e lote. O _o".m é amﬁmﬂa_:.mao pelo dia do ano no
calendario Juliano, o ano e a produgéo do dia. Apds termosselagem serao acondicionadas em caixa de umum_m.o ondulado.

A caixa de papeldo possui, além do rétulo impresso, uma etiqueta contendo descrigao, codigo do v.aacﬁo.. czamamm.am. embalagens
primarias, gramatura do produto, peso total, data e horario de produgao, validade, lote, lista de ingredientes € codigo de barras
(conforme croqui anexo). As caixas serao fechadas com fita adesivas, dispostas em pallets e envoltas com filme stretch.

Os produtos paletizados sdo acondicionados em uma camara frigorifica (abaixo de -k_woou. mmcmam:n._o‘ seu om:mmm.BmEo. que é
efetuado no setor de expedicdo. O produto é transportado em caminhdes refrigerados devidamente higienizados e liberados pelo

Controle de Qualidade.

E usado modelo 3 de Carimbo de Inspecéo, do Art 467 do RIISPOA, com 4cm de diametro, de forma circular. Consta ainda na
embalagem:

-"Mantenha congelado a -12°C" . .

-" Nao contém gluten. ALERGICOS: Pode conter soja, centeio, cevada, aveia, derivados de leite e peixe.;

A adicdo de agua a nivel de 15,75% tem o objetivo de garantir umidade final do produto no intervalo de 35 a b,oﬁx. para ﬁoa.om 0s
produtos integros. Segundo testes realizados em laboratério. Garantindo desta forma que o produto possua suculéncia e caracteristicas
de um produto termoprocessado, pronto para consumo.

Responsavel Técnico:
Thiago Gomes de Almeida
Médico Veterinario
CRMV-SP 21.932

Rétulo
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Marca do produto Namero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagao
Fenix 61/ 3567 1 21/03/2022 08/05/2030 Ativo
Embalagem
: " , T
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situacga
Primaria Polietileno 2,500 Quilograma Ativo

Vinculagéo entre embalagens e rotulos

. : N° do registro do| Situacao Data inicio do m__ﬁc,mmmo do
Mﬂwwﬂ%mww Tipo de embalagem | Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto oroduto do rétulo vinculo vinculo
Primaria Polietileno 2,500 Kg Fenix 61 Ativo 02/04/2020 Ativo

Arquivos diversos

Parecer
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PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.17.7
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto

Situacdo:  Aprovada Data:  21/03/2022 Emissor:  NILBEA REGINA SILVA

Descrigéo: Aprovado. : :
O(s) croqui(s) deste processo nao foi (foram) avaliado(s) previamente em atendimen
10468 de 18 de agosto de 2020. . mas
As informacdes contidas no(s) croqui(s) inserido(s) & (sao) de inteira responsabilidade da empresa e deve(m) estar de acordo com o Decreto & nor
complementares. .

O(s) croqui(s) sera(ao) avaliado(s) por ocasido das auditorias realizadas, conforme artigo 16 da IN 01/2017.
A empresa é responsavel pelo seu produto e atendimento da {_om_m_mmwo vigente.

A empresa devera estar atenta quanto ao atendimento da legislagéo dos demais orgao.

Nilbea Regina Silva

Auditor Fiscal Federal Agropecuario

Carteira Fiscal 5469

to ao § 3° do artigo 427-A do Decreto 9013/17, modificado pelo Decreto

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper
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Qualidade se assina embaixo

FICHA TECNICA

Identificacao do Produto: Cortes cozidos congelados de frango sem o0sso (Filezinho/Sassami em
partes grelhado)

Marca do Produto: Baita
Fabricante: Fenix Industria e Comércio de Alimentos Ltda
N°. Registro do Produto: SIF / DIPOA Sob ntimero 0061/3567

Prazo de Validade:

Equipamento Temperatura Validade
Geladeira 4°C a + 8°C 2 dias
Congelador -4°C a-10°C 4 meses
Freezer -12°C ou mais frio Vide validade

Componentes do Produto: Carne congelada de frango (filé de peito), agua (15,75%), fécula de
mandioca,,sal, dextrose de milho, estabilizante tripolifosfato de sédio (I NS 451i). CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, DERIVADOS DE LEITE E PEIXE.

Especificagao Fisica: Sassami de frango cortado em partes de aproximadamente 5g e 40g.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Por¢do 100g (1 xicara)

Quantidade por | % VD (%)
porgao
Valor Energético | 96 kcal Ou 403 kj 5%
Carboidratos 1,49 0%
Proteinas 20g 27%
TABELA DE Gorduras Totais 1,29 2%
INFORMAGAO | Gorduras 0,3g 1%
NUTRICIONAL Saturadas
Gorduras Trans Og -
Fibra Alimentar Og 0%
Sédio (mg) 396mg 17%
*Valores Diarios de Referéncia com base em uma
dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kj Seus valores
diarios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades

Modo de preparo:

Forno: Pré-aquecer o forno a uma temperatura de 220 a 250°C. Levar os filezinhos ainda congel
ao forno por 15 a 20 minutos, virando-os na metade do tempo. Como existem muitas variagé
fornos, o tempo de preparo pode variar.

a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o cédigo F26F-094C-3622-6009

Forno microondas: Coloque o contetido do pacote ainda congelado em uma forma
ao forno microondas por 3 a 4 minutos utilizando poténcia alta.

Assinado\por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

Fenix Indistria € Comércio de Alimentos Ltda. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - Sdo Paulo - SP - www.fenixsp.com.br /+ 55 11 20



Qualidade se assina embaixo

Na panela: Em uma panela, adicione o contetido da embalagem ainda congelado, acrescente 600 m|
de agua e leve ao fogo alto por 12 a 17 minutos.

Condigbes de transportes: Transportados em caminhées camara-fria devida

mente higienizados,
apos Inspegao do Servico de Inspegéo Federal -18°

C (dezoito graus negativos)
Condigdes de armazenamento: Mantidas na

embalagem original e armazenadas em camaras
frigorificas, aferidas -18°C (dezoito grau

$ negativos).

Empilhamento maximo para armazenamento: 10 (dez) caixas.

Empilhamento maximo para transporte: 10 (dez) caixas.

Descricio da embalagem

Embalagem Primaria: PEBD impresso, medindo 36,5 X 47 cm X 0,120. Transparente, resistente e
atoxica, compativel ao contato direto com alimentos. Lacre por termo soldagem. Capacidade de
acondicionamento de 2,5 Kg.

Embalagem Secundaria: Caixa de papelao reforgada, resistente ao im
estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada i
e fita arquear, para garantia de inviolabilidade. Capacidade p

e as condi¢des de

ntificada pelo nome da empresa
X 2,5 Kg.

Peso liquido do produto: 2,5 (dois e meio) kg.

Responsavel Técnico: Thiago Gomes de Almeida — CRMV Ne, 21:!'.932 =MEDIC

Assinado por 4 pessoas: JAI ON PEREIRA DOS SANTOS, FRA R RO A DE M oS NDRO DE MORAES
P er dade d a cesse n Ci ti.1doc.com verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o co go 26F-094C-3622-6009
a validad as assinaturas, acess ttpS// ajatl. . br/ ificacao/F2 22 | di
ara veririca ,

Fenix Industria e Comércio de Alimentos Ltda. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - S0 Paulo - SP - www.fenixso eom hr / + R 11 9649 o-
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Informativo da solicitagéo/Produto

Solicitagao N*: 000094/2022 Situagao atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitagdo de Alteragao de Registro de Data da ultima atualizacao de situacao: 17/11/2022

|dentificag@o do estabelecimento

Tipo de estabelecimento: Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 3567
Ambito de inspegao: SIF CNPJI/CPF: 61714994000100
Pais: BRASIL Razao social/Nome: FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE

Dados do registro de produto

Denominagéo de venda: Cortes assados congelados de frango com 0SSO

Processo tecnologico de produto: COZIDO(A) Processo n°: 3

Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area: Carne e Derivados

Forma de conservacgao de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE COZIDA CONGELADA DE FRANGO COM
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado:

Forma de obtengao: Categoria de produto: PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA
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Outras informagoes

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Aves Frango

Comercializagao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicao

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100
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Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Quilograma

79,99936001

NGELADA DE FRANGO SEM

Quilograma

Quilogram

Processo de fabricagao

Processo de fabricacao:

E realizado o controle de temperatura nas diversas fases de elaboracao deste produto e andlises laboratoriais mensais, incluindo a
aplicagdo dos programas BPF, PPHO e APPCC. Além dos programas mencionados, a empresa segue 08 parametros da legislacao
aplicavel vigente. A empresa possui um sistema informatizado com capacidade de obter todos os dados da cadeia produtiva buscando
as informagées do processo do produto final com o lote e podendo estender a busca a todos os elementos da cadeia produtiva.

Sao realizados métodos de controle pelo estabelecimento para assegurar a identidade, qualidade e inocuidade do produto, conforme
artigos 10, 428, inciso Il e artigo 209, |, Il e V do Decreto 9.013/17. Os Programas de Autocontrole implementados seguem a NORMA
INTERNA DIPOA/SDA N° 01, DE 08 DE MARCO DE 2017. A empresa realiza monitoria e 0 Servigo de Inspegao Federal faz a
verificagdo dos elementos de inspecao, 0s quais s&o: 1) Manutengao; 2) Agua de abastecimento; 3) Controle integrado de pragas; 4)
Higiene Industrial e Operacional; 5) Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios; 6) Procedimentos Sanitarios Operacionais; 7)
Controle de recebimento de matéria-prima, ingredientes e embalagens; 8) Controle de Temperaturas; 9) APPCC - Avaliacédo do
programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle; 10) Analises microbiologicas e fisicoquimicas; 11) Controle de
Formulagdo; 12) Rastreabilidade e recolhimento.

A empresa realiza o controle dos aditivos adicionados aos produtos, através de laudos de analises enviados pelo fornecedor e mantém
registros auditaveis para a verificagao do SIF, garantindo assim que 0s aditivos ndo ultrapassam os limites estabelecidos na RDC
272/2018.

A empresa dispde de linha especifica no departamento para atendimento das reclamagoes/ sugestoes dos clientes/consumidores. As
reclamacdes sao registradas em um formulario, bem como suas justificativas e plano de agao. A
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empresa possui o controle dos carregamentos destinados aos supermercados e distribuidoras, sendo possivel identificar através do
lote do produto. Ao ser identificada uma ndo conformidade no produto exposto ao cliente/consumidor, o encarregado da Gestao da
Qualidade emite um laudo técnico explicando a razéo do recall (recolhimento do produto). O processo de rastreabilidade e recall esta
descrito no Manual de Boas Praticas de Fabricagdo, no Programa de Autocontrole de Recolhimento.

Todas as matérias-primas sdo provenientes de estabelecimento com SIF. A matéria prima congelada € recebida em sacos de
polietileno selados acondicionados em caixas de papeldo ou blocos paletizados contidos por filme de PVC (Stretch). S&o recebidas
resfriadas (4°C ou mais frio) ou congeladas (-12°C ou mais gelado), em embalagens plasticas e paletizadas, através de caminhées
camara fria. Na etapa de preparacio, retira-se as matérias-primas das embalagens plasticas e acondiciona-as em carros de inox e
identificados, os quais so levados para a camara de espera, onde os cortes de frango sofrem um descongelamento controlado. Na
camara de resfriados, a matéria-prima € descongelada entre 0 e 5°C, durante 24 a 36 horas.

Apés descongelamento das coxas, sobrecoxas e coxinha da asa, na etapa de recepgao, retira-se as matérias-primas das embalagens
plasticas e acondiciona-as em carros de inox, os quais s&o levados para a camara de espera. Em seguida, os produtos séo tumbleados
(conforme formulacéo) e equalizados. Apos a equalizagdo s&o descarregados na esteira de alimentagao para alinhamento manual. Na
seqiiéncia, o produto & assado em forno continuo, um procedimento monitorado pelo controle de qualidade, através da planilha de
controle de temperatura do forno. O tempo de cocgao dos produtos esta diretamente relacionado com a gramatura e o peso dos
produtos que serdo processados, sendo o tempo minimo de retengdo do produto no forno 5 minutos e a temperatura minima do forno
para coccdo 180°C, garantindo desta maneira que o produto saira do forno com temperatura minima de +74°C em seu centro
geométrico, isento de microrganismos patogénicos maléficos a saude humana.

Ato continuo, as pegas passam pelo girofreezer a temperatura de -30°C a -43°C (serpentina pode atingir -43°C) durante um periodo de
tempo, saindo com temperatura de -12°C ou mais frio. Apés seu congelamento ser&o acondicionados em embalagens de polietileno
impresso de baixa densidade (PEBD), isenta de Registro no Ministério da Satide conforme resolugao RDC n° 278 de 22/09/05, sendo
impresso na embalagem: data de producéo, data de validade e lote. O lote & determinado pelo dia do ano no calendario Juliano, o0 ano
e a producao do dia. Apds termosselagem serdo acondicionadas em caixa de papelao ondulado.

A caixa de papelao possui, além do rétulo impresso, uma etiqueta contendo descri¢éo, codigo do produto, unidades de embalagens
primarias, gramatura do produto, peso total, data e horario de produgéo, validade, lote, lista de ingredientes e codigo de barras
(conforme croqui anexo). As caixas serdo fechadas com fita adesivas, dispostas em pallets e envoltas com filme stretch.

Os produtos paletizados s&o acondicionados em uma camara frigorifica (abaixo de -12°C) aguardando seu carregamento, que &
efetuado no setor de expedicdo. O produto é transportado em caminhdes camara fria devidamente higienizados e liberados pelo
Controle de Qualidade e apds, verificado pela Inspecdo Federal.
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Mensalmente so feitas analises laboratoriais dos produtos acabados da Fenix. Os parametros das analises fisico-quimicas pedidos
para os cortes de frango assados séo proteina (minimamente 10%) e carbohidratos totais (até 30%). Os parametros microbiolégicos
analisados sdo Escherichia coli (inferior a 10 UFC/g), estafilococos coagulase positiva (no maximo 100 UFCI/g), Clostridium perfringens
(no maximo 100 UFC/g), e Salmonella spp. (deve estar ausente em amostra de 25 gramas).

E usado modelo 3 de Carimbo de Inspecao, do Art 467 do RIISPOA, com 4cm de diametro, de forma circular. Consta ainda na

embalagem:
-"Mantenha congelado a -12°C"
~"N&o contém gluten. Alérgicos: pode conter soja, centeio, cevada, aveia, derivados de leite e peixe."

Entende-se por "glicose" na composicao, "dextrose de milho", fonte de glicose elaborada a partir do amido de milho.

A adigao de agua a nivel de 15,75% tem o objetivo de garantir umidade final do produto no intervalo de 35 a 40% para todos os
produtos integros. Segundo testes realizados em laboratério. Garantindo desta forma que o produto possua suculéncia e caracteristicas
de um produto termoprocessado, pronto para consumo.

O amido de arroz utilizado na formulacdo do produto é de grau alimenticio, ndo possuindo nenhuma restricao quanto a sua utilizagéo

em produtos termoprocessados.

Responsavel Tecnico:
Thiago Gomes de Almeida
Médico Veterinario
CRMV-SP 21.932

Roétulo

Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situacéo

Fenix 133/ 3567 2 23/06/2022 Ativo

Embalagem
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Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situacao

Priméria Polietileno 2,500 Quilograma Ativo

Vinculac&o entre embalagens e rétulos

| i N° do registro do| Situagdo | Data inicio do | Situag@o do
wﬂ%ﬂ%ﬁ Tipo de embalagem | Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto Eo%ﬁc oee il [ i g
Primaria Polietileno 2,500 Kg Fenix 133 Ativo 19/01/2021 Ativo
Arquivos diversos
Parecer
Situagéo: Data: Emissor:
Descrigao:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper
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Qualidade se assina embaixo

FICHA TECNICA

;dentificagao do Produto: Coxinha das Asas — Cortes temperados, assados, congelados de
rango.

Marca do Produto: Baita
Fabricante: Fenix Industria e Comércio de Alimentos Ltda
N°. Registro do Produto: SIF Sob nimero 133/3567

Prazo de Validade: 365 dias

Equipamento Temperatura Validade
Geladeira +4°C a +8°C 2 dias
Congelador -8°C a -10°C 4 meses
Freezer -12°C ou mais frio | Vide validade

Componentes do Produto: cortes resfriados de frango (coxinhas das asas), agua (15,75%),
fécula de mandioca, dextrose de milho, sal, estabilizante tripolifosfato de sédio (INS 452i).
CONTEM GLUTEN. ALERGICOS; PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA,
DERIVADOS DE LEITE E PEIXE.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgéo 100g

Quantidade por % VD (*)
porgao

Valor Energético 187 kcal Qu 789 Kj 9%

Carboidratos 2,99 1

Proteinas 19g 26%

TABELA DE Gorduras Totais 11g 20%

INFORMAGAO | Gorduras 2,99 13%
NUTRIC'ONAL Saturadas

Gorduras Trans 0g i

Fibra Alimentar 0,99 4

Sédio (mg) 538mg 22%

*alores Diarios de Referéncia com base em uma

dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kj Seus valores diarios

podem ser maiores ou menores dependendo de suas

necessidades

o

Modo de preparo:

No forno convencional: Pré aqueca o forno a uma temperatura de 220°C a 250°C. Levar as
Coxinhas Assada Fenix ainda congeladas ao forno por 15 a 20 minutos, virando-as na metade
do tempo. Como existem muitas variagoes entre fornos, o tempo de preparo pode variar.

No Forno de microondas: Coloque o conteido da embalagem ainda congelado
forma refrataria. Leve ao forno microondas por 3 a 4 minutos utilizando poténcia altge

Na Panela: Em uma panela adicione o conteudo da embalagem ainda congelado, acr
600 ml de agua e leve ao fogo alto por 12 a 17 minutos.

Assinado por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

D)

Fenix Inddstria e Comércio de Alimentos Ltda. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - Sao Paulo - SP - www.fenixsp.com.br /+ 55 11 0
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Qualidade se assina embaixo

Condigdes de transportes: Transportados em caminhées camara-fria devidamente
higienizados, apés Inspegéo do Servigo de Inspegéo Federal -18°C (dezoito graus negativos)

Condigdes de armazenamento: Mantidas na embalagem original e armazenadas em camaras
frigorificas, aferidas -18°C (dezoito graus negativos).

Empilhamento méaximo para armazenamento: 10 (dez) caixas.

Empilhamento maximo para transporte: 10 (dez) caixas.

Descrigao da embalagem

Embalagem Primaria: PEBD impresso, medindo 36,5 X 47 cm X 0,120. Transparente,
resistente e atéxica, compativel ao contato direto com alimentos. Lacre por termo soldagem.
Capacidade de acondicionamento de 2,5 Kg.

Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo reforgada, resistente as condigdes
de estocagem em sistema de congelamento. Lacra
da empresa e fita arquear, para garantia de inviolabili

Peso liquido do produto: 2,5 kg.

Responsavel Técnico pelo preduto:
Thiago Gomes de Almeida -
CRMV Ne. 21.932 - MEDICO VETERINARIY
N° inscrigao: 02507/2010

Cargo: Responséavel Tecnico

RespC
Medico Veterir

MV-SP 2_1.,932\

vario CR

Assinado por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

hoto n 16 - Vila Alpina - S&o Paulo - SP - www.fenixsp.com.br / + 55 11 291

Eenix Indstria e Comeércio de Alimentos Ltda. - Rua Dr. Laurindo Min
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Informativo da solicitacdo/Produto

Solicitagso N°: 000125/2022 Situacao atual: Registrado

Tipo de salicitagio: Solicitagdo de Alteragéo de Registro de Data da Ultima atualizagéo de situacéo: 21M11/2022

Identificacdo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 3567
Ambito de inspecao: SIF CNPJ/CPF: 61714994000100
Pais: BRASIL Razao social/Nome: FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE

Dados do registro de produto

Denominagao de venda: Peixe congelado: filé de XXXXX em pedacos

Processo tecnolégico de produto: NAO SE APLICA Processo n°: 11

Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area: Pescados e Derivados
Forma de conservagéo de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: PEIXE CONGELADO
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado: ~ PEIXE CONGELADO

Forma de obtengao: Extrativo Categoria de produto: PRODUTOS EM NATUREZA
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA
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Outras informagées

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum
Peixes Panga, Pangasius Pangasius spp. Panga, Pangasius

.._ancm .o:m_._ooumm.aacm

Comercializagéo

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicao
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Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)
Unico PEIXE CONGELADO 2 Quilograma 100
Total: 100

Processo de fabricagao

Processo de fabricagao:
aplicagéo dos programas BPF,

aplicavel vigente. A Fenix possui um sistema informatizado com capacidade de obter todos os dados da cadeia pro

E realizado o controle de temperatura nas diversas fases de elaboragao deste produto e analises laboratoriais mens .
PPHO e APPCC. Além dos programas mencionados, a empresa segue 0s parametros da legislacao
dutiva buscando as

informacdes do processo do produto final com o lote & podendo estender a busca a todos os elementos da cadeia produtiva.

A empresa realiza monitoria e 0 Servigo de Inspegao Federal faz a verificag@o dos Programas de autocontrole ja implementados, todos
ua de abastecimento; 3)

6) Procedimentos
peraturas, 9)
icoguimicas;

relacionados a Norma Interna DIPOA/SDA Ne° 01, de 08 de margo de 2017 os quais séo: 1) Manutengao; 2) Ag
Controle integrado de pragas; 4) Higiene Industrial & Operacional; 5) Higiene € habitos higiénicos dos funcionarios;
Sanitarios Operacionais; 7) Controle de recebimento de matéria-prima, ingredientes embalagens; 8) Controle de Tem
APPCC - Avaliacéo do programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle; 10) Analises microbiolégicas € fis

11) Controle de Formulagao; 12) Rastreabilidade e recolhimento.

So requisitadas analises para laboratério terceirizado idoneo (com ISO 17025) dos produtos aca
parametros exigidos pelo Ministério da Agricultura no link: ::u?:iié.©o<‘czm@10c=5‘m€ .
m_.__Bm_y.m:m_amm-,mcoqm"o:m._m‘m:cmzom-gomﬁmﬂmw Parametros das analises laboratoriais feitas nos peixes conge

parametros e amostragem definidos na IN 21, de 2017

- pH: maximo 7,0

- BVT: maximo 30mg de nitrogénio/100g de tecido muscular

- Fésforo total: maximo de 5g de pentoxido de fosforolkg de tecido muscular
- Sodio: maximo de 134mg/100g de tecido muscular

- Potassio: maximo de 502mg/100g de tecido muscular

- Reagao umidade/proteina: maximo 6

- Estafilococos coagulase positivo (g): maximo 1000

- Escherichia coli (g): maximo 500

- Salmonella spp.: ausente em amostra de 25g

ais, incluindo a

bados, sempre Emoo:_wm:ao-mm 0s
t-br/assuntos/inspecao/produtos-
lados, de acordo com
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A empresa dispoe de linha especifica no departamento para atendimento das reclamagdes/ sugestoes dos nzm:”mwﬁosmcaaommm, As
reclamagdes sdo registradas em excel e na planilha Abertura de Chamado (SAC), bem como suas apuragdes e Bmaamm ooqmzcmm. A
empresa possui controle dos carregamentos destinados aos supermercados e distribuidoras, sendo possivel identificar atraves a.o lote
do produto. Ao ser identificada uma ndo conformidade no produto exposto ao cliente/consumidor, o encarregado da Gestao am
Qualidade emite um laudo técnico explicando a razéo do recall (recolhimento do produto). O processo de rastreabilidade e recall esta
descrito no Manual de Boas Praticas de Fabricagao, no Programa de Autocontrole de Recolhimento.

O fornecedor faz glaciamento da matéria-prima, € o0 mesmo néo sofre novo glaciamento na Fenix. Também néo ha adicéo de
Tripolifosfato. O controle de qualidade faz andlise de glaciamento a cada recebimento de filé de peixe congelado. A porcentagem de
agua acrescida ao produto nao deve ser superior a 12%.

Antes do inicio da descarga, o Controle de Qualidade verifica a documentagao necessaria e a qualidade da matéria-prima, evitando que
produto de qualidade inaceitavel seja recebida, fazendo as seguintes avaliagbes: ) )
1.Avaliagao do veiculo: observa-se a temperatura do veiculo, devendo ser menor que -18°C, as condigdes higiénicas do veiculo
(auséncia de material estranho, pd, odores, etc.), estado geral do veiculo (fendas, material isolante, cobertura do piso). Caso as
condicdes estejam inaceitaveis, a matéria-prima sera rejeitada.

2.Afericio da temperatura das caixas: é aferida a temperatura de 10 caixas, no inicio, meio e fim do bau frigorifico, onde a temperatura
deve ser de -18°C ou mais frio. As temperaturas, no inicio, meio e fim do bau frigorifico, séo registradas em planilha de recebimento.
3 Realiza-se andlise sensorial verificando cor e odor dos filés congelados. Caso tais caracteristicas estejam alteradas, o produto devera
ser recusado. Apés liberada para descarga verifica-se também a acomodacao e acondicionamento das caixas no cm‘o. As caixas sao
pesadas e seguem para armazenagem em camara de congelados (a -18°C ou mais frio) antes da manipulagéo/ fracionamento.

4 A sala de manipulagao é mantida a temperaturas de até 16°C. Durante todo o processo o pescado sera mantido a uma temperatura
inferior a -18°C. -
5.0s filés sdo entdo cortados em pedagos de aproximadamente 3cmx8cm e acondicionados em embalagens plasticas flexiveis de
polietileno (conforme croqui), processo este realizado por embaladora automatica. Sera datado na embalagem com m.ﬁ_pcmﬁmw data _m_m
producdo, data de validade e lote (conforme croqui). Apos seladas, as embalagens passam pelo detector de metais. Serao entao
acondicionadas em caixas de papeldo ondulado fechadas, dispostas em pallets e envoltas com filme stretch. As embalagens para
acondicionamento do produto sdo isentas de Registro no Ministério da Sadde conforme Resolugdes RDC n° 23/00 e 278/05 da
ANVISA.

6.Saindo do setor de embalagem, as caixas com pescado sao encaminhadas a camara de estocagem de congelados e _.:ma_,umm a
temperatura de -18°C ou mais gelado, onde aguardaréo expedicao. O controle de temperatura é monitorado pelo controle de qualidade,
sob a supervisdo do SIF. :
7.0 produto é transportado por veiculos frigorificos com isolamento térmico dotados de equipamentos para produg&o e controle de frio,
até o destino, com temperatura de -18°C ou mais frio, de acordo com as normas prescritas pela Inspecéo Federal para produtos
congelados.
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Hora: 10:39

Pagina: 5de 6

O produto acabado cumpre o Regulamento Técnico de |dentidade e Qualidade para peixe congelado, publicada na Instrugcao Normativa
n°21, de 31/05/2017.

No campo posterior da embalagem, carimbo datador (dd/mm/aaaa) para data de validade. O lote é determinado pelo dia do ano no
calendario Juliano, o ano e a produgao do dia. A data de validade do produto acabado é a mesma da matéria-prima.

Indicagéo de temperatura efou modo de conservagao: Mantenha congelado a -18°C ou mais frio.

E utilizado modelo 3 de Carimbo de Inspegao, Art 467 RIISPOA, com 4cm de diametro, forma circular. . ,

Em atendimento a resolugdo RDC26/2015, consta no rétulo, em caixa alta, em negrito: "N&o Contém Gluten. Alérgicos: contém peixe

Thiago Gomes de Almeida
Responsavel Técnico
CRMV-SP 21.932

N

1

Rétulo
Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagéo
Magic Fish 36 / 3567 4 21/11/2022 Ativo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situacao
Primaria Polietileno 2,000 Quilograma Ativo
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: Data: 08/12/2023
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.17.7

; e ; Hora: 10:39
Relatério de Solicitagido de Registro de Produto o

Pagina: 6de 6

Vinculagao entre embalagens e rotulos

: : N° do registro do| Situagdo | Data inicio do | Situagéo do
Mﬂmwﬂ%mﬂ Tipo de embalagem | Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto or o%&o Ao itiio vineule vinculo
Primaria Polietileno 2.000 Kg Magic Fish 36 Ativo 02/09/2021 Ativo
Arquivos diversos
Parecer
Situacao: Data: Emissor:
Descricao:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper



- Cédigo
%F_hi FICHA TECNICA DE PRODUTO :
DM\FT-L14 01

TITULO: BROCOLIS IQF - MARCA DE MARCHI

1. DESCRIGAO
Brécolis congelado, obtido a partir de hortaligas selecionadas,

- Ingredientes: Brocolis. N&o contém gliten.

2. ESPECIFICAGOES

- Sensoriais: B
Parimetros Especifica¢des
Cor Caracteristico.
Odor Caracteristico, livre de odores estranhos.
Sabor ) | Caracteristico, sem sabores estranhos.
Aspecto | Floretes de brécolis congslados.
- Defeitos:
Parametros Especificacdes "

Deformidades (floretes amarelados, floretes escuros, Méx. 1%
podridao, danos causados pslo sol, etc) P

Folha, grama, flores Max. 1 unidade a cada 12 kg
Materians estranhos tals como: madeira, plaslico,
nylon, areia, lama, insetos, fragmentos de insetos, | Ausente
cabelo, larvas, pedras, etc

- Microbioldgicos:

Parimetros de liberacio Especificacdes CA Métodos

EiEIRO IGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
=

E. colf <50 UFClg X DMIOLB 83
Salmonella sp Ausente/25g X DMIOLB 86
Fonte: IN 60 de 2019 (ltem 2C).

*CA: Certificado de analise — laudo em todo lote.

3. EMBALAGEM m

Cédigo Interno Embalagem | \
101133075 1,2 kg - Saco de polietileno em caixa de papeldo com 6 kg. \ COPIA NAO /
Empilhamento maximo: 10 de lastro x 7 de altura CONTROLADA

4. ROTULAGEM

No rotulo do produto constam as seguintes informagdes:

Nome do produto; dados do fabricante (nome, enderego, telefone); n® lote; validade; peso liquido; ingredientes; condigdes d
armazenagem.

ara veriticar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o cédigo F26F-094C-3622-6009

Assinado por 4 pessoas: JAIETON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI|RI

Responsavels: Rubricas: Data aprovacio 20/04/2021
‘ -
Elaboragdo: | Roberta Celestrino "QMD‘* (. |Versdo 13
S g . . Data versio
Aprovagdo: | Rachel De Marchi R. Pereira W ' . 08/01/2021

—
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TITULO: |BROCOLIS IQF - MARCA DE MARCHI 2/ DM\FT-L14 01

5. TRANSPORTE

Devera ser transportado em caminhao refrigerado, fechado, ao abrigo de chuva e poeira, protegido de forma adequada que
garanta a integridade do produto e sem a presenga de outros materiais que possam contamina-lo com substéncias
estranhas, Em nenhum momento durante a distribuigdo a temperatura deve ser maior que -15°C, conforme legislagéo
vigente.

6. ARMAZENAGEM
Deve ser armazenado em embalagem fechada, em camara fria com temperalura ideal controlada a -18°C (-16°C a -20°C)
em local livre de sujidades, protegido da luz e do ataque de insetos e roedores.

7. PRAZO DE VALIDADE
2 anos, mantidas as condigbes de armazenagem.

8. INFORMAGAO NUTRICIONAL

Informagdo Nutricional: Porgdo de 100 g: Valor energético 25 keal = 105 kJ (1% VD), Carboidratos 4,0 g (1% VD*),
Proteinas 3,6 g (5% VD*); Gorduras totais 0,3 g (1% VD*); Fibra alimentar 2,9 g (12% VD*); Sédio 3 mg (0% VD").

“No contém quantidade significativa de Gorduras saturadas e Gorduras trans’.

*Jalores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores
ou menores dependendo de suas necessidades.

9. REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE R
Esse produto é isento de registro conforme legislagdo vigente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

DE MARCHI

COPIA NAQO
CONTROLADA

Dados do fabricante: Informagées do responsavel técnico:

De Marchi Ind e Com de Frutas Ltda. Nome: Rachel De Marchi Rocha Pereira

Endereco: Estrada Particular De Marchi Cargo: Responsével técnica _

470 - Jundiaf/SP - Brasil Habilitagdo: CR N2 de registro: 04350532

CNPJ: 52.884.061/0001-62 Redinsbitia:

Telefone: (11) 48158400 4 :
Responsaveis: Rubricas: Data aprovagio 20/04/2021
Elaboragfio: |Roberta Celestrino W’(@_C . | Verso 13 p

. > Data versdo :
Aprovagio: | Rachel De Marchi R. Pereira Z}/ ' ilistion 08/01/2021 f
p—

per4-pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

o
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Qualidade se assina embaixo

FICHA TECNICA

Identificagdo do Produto: PEIXE CONGELADO - FILE DE POLACA DO ALASKA EM PEDAGOS - Theragra Chalcogramma

Marca do Produto: MAGIC FISH

N° Registro do Produto: 36/3567

Prazo de validade: 12(doze) meses a partir da data de fabricagéo, embalagem integra, respeitando os cuidados de conservagao,

armazenamento e fransporte.
nhos e parasitas, cortados no formato iscas. Apbs®

o Alaska livre de pele, cartilagens, espi
sabor proprios, livre de manchas, partes de pele,é

Componentes do Produto: Carne de Polaca d
consisténcia firme, cor, odor €

descongelamento, o produto deve apresentar-se com
cartilagens, espinhos e parasitas.

e Peso das Iscas: Iscas entre 8 a 10 cm de comprimento, largura 3 a 5 cm e peso por isca entre 25235 g.

Dimensoes
Informagéo Nutricional - Porgao de 60 g (2 unidades)
Quantidade por porgao %VD (*)
Valor Calérico 55,8 kcal Ou 2344 k] 3
Carboidratos Og 0
Proteinas 12,69 | 17
Gorduras Totais 0,69 I 1
TABELA DE Gorduras Saturadas 0g I 0
INFORMAGAO Gorduras Trans 0g. | s
NUTRICIONAL Fibra Alimentar Og 0
Sodio (mg) B 57mg 2
“/alores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de 2.000 keal Seus
valores dirios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades
NAO CONTEM GLUTEN

Variagdo do peso apos

descongelamento Aproximadamente 10% (dez por cento)

Ingredientes | Polaca do Alasca

Sub-componentes | N&o ha

Elaborado Por | Dr. Thiago Gomes de Almeida - CRMV-SP 21932 B

minhdes frigorificados, devidamente higienizados, apos inspegao

Condigdes de transportes: Transportados em ca
(dezoito graus negativos).

Inspegao Federal- S.LF. Temperatura de transporte -18°C
alagem original e armazenadas em camaras frigorificas, aferifla

IRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MO

Para verificar a valid i jati
idade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o cédigo F26F-094C-362
- -3622-6009

Condigdes de armazenamento: mantidas na emb
graus negativos).

Empilhamento maximo para armazenamento: 10 (dez) caixas

Empilhamento maximo para transporte: 10 (dez) caixas
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Eanix Indistria € Comércio de Alimentos Ltda. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - S&o Paulo - SP - www.fenixsp.com.br /+55 11 1) N0C
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Qualidade se assina embaixo

FICHA TECNICA

Descrigdo da embalagem:

Embalagem Primaria: Embalagem plastica flexivel de polietileno, termossoldado, transparente resistente, compativel ao contato direto
com alimentos. Capacidade de acondicionamento 2 kg .

Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo reforgada, resistente ao impacto e as
Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da empresa e fita de arque
peso liquido.

GOes de estocagem em sistema de congelamento.
ra garantia de inviolabilidade. Capacidade para 10 k¢ld

Peso liquido do produto: Embalagem priméria 2 kg, embalagemigecundaria 10kg

Responsavel Técnico: Dr. Thiago Gomes de Almeida -Médico Veterinario:

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o cédigo F26F-094C-3622-6609

Assinado por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORA

Fenix Indtstria e Comércio de Alimentos Ltda, - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - Sdo Paulo - SP - www.fenixsp.com.br /+ 55 11 00
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SECRETARIA DE AGRICULTURAE ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA

www.defesa.agricultura.sp.gov.br

TiTULO DE REGISTRO S.I.S.P. N° 1318

O Centro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (CIPOA) registrou em 24.10.2007, o

Estabelecimento: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - ME

CNPJ: 59.328.567/0001-34

Endereco: Avenida Sapopemba, 1904, Vila Regente Feijo
Municipio: S3o0 Paulo - SP

Categoria: Entreposto de carne e derivados

O Titulo de Registro fica sujeito aos termos da Lei n° 17.373 de 26.05.2021, regulamentada pelo Decreto n° 66.286 de 01.12.2021.

Campinas, 26.12.2023

JOAO GUSTAVO PEREIRA LOUREIRO
Diretor CIPOA
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SECRETARIA DE AGRICULTURAE ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (CIPOA), concedeu para o estabelecimento:
SISP: 1318

ESTABELECIMENTO: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - ME

CNPJ: 59.328.567/0001-34

ENDERECO: Avenida Sapopemba, 1904, Vila Regente Feijo

MUNICIPIO: Sao Paulo - SP

CATEGORIA: Entreposto de carne e derivados

N¢ Rétulo N° Rétulo (antigo) Produto Marca _
1318/002 10911 linguiga toscana salgueiro
1318/003 10912 linguiga calabresa mmﬁ:m_.s
1318/004 10913 linguica de pernil suino salgueiro
1318/005 10914 linguiga mista de carne bovina e suina salgueiro
1318/006 15566 carne congelada de bovino com osso salgueiro
1318/007 15567 carne congelada de bovino sem o0sso wm_m_cmﬁ._d
1318/008 15568 carne congelada de suino com osso - IQF salgueiro
1318/009 15569 camne congelada de suino sem 0sso - cortes salgueiro
1318/010 15570 came moida congelada de bovino salgueiro
1318/011 15571 cortes congelados de frango salgueiro
1318/012 15572 salsicha salgueiro
1318/013 15573 carne moida temperada moldada cozida empanada congelada de frango - nuggets salgueiro
1318/014 16574 paio salgueiro
1318/015 15575 pertences de suino para feijoada salgueiro
1318/016 15576 miudos congelados de suinos salgueiro
1318/017 15577 mitdos salgados de suino salgueiro
1318/018 15578 carne salgada de suino com 0sso salgueiro
1318/019 15579 mitidos congelados de bovino salgueiro
1318/020 15580 came bovina salgada curada dessecada - jerked beef salgueiro
1318/021 15581 cortes cozidos congelados de frango salgueiro
1318/022 15582 linguica calabresa defumada salgueiro
1318/023 15583 almdndega de carne suina salgueiro
1318/024 15584 hamblirguer de carne suina salgueiro
1318/025 15585 hamburguer misto de carne bovina e suina salgueiro
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SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA

www.defesa.agricultura.sp.gov.br

CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de Inspegéo de Produtos de Origem Animal (CIPOA), concedeu para o estabelecimento:

SISP: 1318

ESTABELECIMENTO: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - ME
CNPJ: 59.328.567/0001-34
ENDERECO: Avenida Sapopemba, 1904, Vila Regente Feij6é
MUNICIPIO: Sao Paulo - SP
CATEGORIA: Entreposto de carne e derivados

N? Rétulo
1318/026
1318/027
1318/028
1318/029
1318/030
1318/031
1318/032
1318/033
1318/034
1318/035
1318/036
1318/037
1318/038
1318/039
1318/040
1318/041
1318/042
1318/043
1318/044
1318/045
1318/046
1318/047
1318/048
1318/049

N°® Roétulo (antigo)
15586
15587
15588
15589

Produto
carne salgada curada de suino com osso

came salgada curada de suino sem osso

carne salgada curada de bovino sem osso

linguiga de carne de frango

cortes congelados de frango - IQF

came congelada de bovino sem osso - IQF

carne congelada de suino sem osso - IQF

carne congelada de suino com osso - IQF

carne resfriada de bovino sem osso

camne condimentada congelada de bovino sem osso recheada - IQF
carne congelada de bovino sem osso recheada - IQF

carne condimentada congelada de suino sem osso recheada - 1QF
carne congelada de suino sem osso recheada - IQF

carne condimentada congelada de frango recheada - IQF

carne congelada de frango recheada - IQF

camne resfriada de bovino com osso

gordura congelada de bovino

gordura congelada de suino

carne congelada de bovino com osso - IQF

cortes condimentados congelados de frango com legumes - |IQF
cortes condimentados congelados de frango - IQF

carne congelada de suino sem osso com legumes - IQF

carne condimentada congelada de suino sem osso com legumes - IQF

carne condimentada congelada de bovino sem osso - IQF

Marca
salgueiro
salgueiro
salgueiro
salgueiro
Salgueiro
ASSDOR
ASSDOR
ASSDOR
SALGUEIRO
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
SALGUEIRO
SALGUEIRO
SALGUEIRO
ASSDOR
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
SALGUEIRO

N

1



SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIME
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de Inspegao de Produtos de Origem Animal (CIPOA), concedeu para o estabelecimento:

SISP: 1318

ESTABELECIMENTO: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - ME
CNPJ: 59.328.567/0001-34

ENDERECO: Avenida Sapopemba, 1904, Vila Regente Feijo
MUNICIPIO: Sao Paulo - SP

CATEGORIA: Entreposto de carne e derivados

N° Rétulo
1318/050
1318/051
1318/052
1318/053
1318/054
1318/055
1318/056
1318/057
1318/058
1318/059
1318/060
1318/061
1318/062
1318/063
1318/064
1318/065
1318/066
1318/067
1318/068
1318/069
1318/070
1318/071
1318/072
1318/073

N° Rétulo (antigo) Produto biqmea
carne congelada de bovino sem 0sso com legumes - IQF SAGUEIRO
carne condimentada congelada de bovino sem 0SS0 com legumes - 1QF SALGUEIRO
cortes congelados de frango - IQF ASSDOR
carne moida congelada de frango - 1QF ASSDOR
carne condimentada congelada de suino com 0SSO - IQF SALGUEIRO
carne condimentada congelada de suino com 0sso com legumes - IQF SALGUEIRO
carne congelada de suino com 0ss0 com legumes - IQF SALGUEIRO
carne condimentada congelada de bovino com 0SS0 COM legumes - 1QF SALGUEIRO
carne congelada de bovino com 0SS0 com legumes - IQF SALGUEIRO
carne condimentada congelada de bovino com osso - IQF SALGUEIRO
carne moida congelada de frango - 1QF Salgueiro
carne moida condimentada congelada de frango - IQF Salgueiro
carne moida condimentada congelada de frango com legumes - IQF Salgueiro
cortes congelados de frango com legumes - IQF Salgueiro
camne moida congelada de frango com legumes - 1QF Salgueiro
carne moida condimentada congelada de bovino - IQF Salgueiro
carne moida congelada de suino - IQF Salgueiro
carne moida congelada de suino com legumes - 1QF Salgueiro
carne condimentada congelada de suino sem 0SS0 - 1QF Salgueiro
carne moida condimentada congelada de suino - 1QF Salgueiro
carne moida condimentada congelada de bovino com legumes - |IQF SALGUEIRO
carne moida condimentada congelada de suino com legumes - IQF Salgueiro
carne moida congelada de bovino com legumes - 1QF SALGUEIRO
ASSDOR

carne moida congelada de suino - IQF
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SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

ESTABELECIMENTO: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - ME
CNPJ: 59.328.567/0001-34
ENDERECO: Avenida Sapopemba, 1904, Vila Regente Feijo
MUNICIPIO: Sao Paulo - SP
CATEGORIA: Entreposto de carne e derivados

N° Rétulo
1318/074
1318/075
1318/076
1318/077
1318/078
1318/079
1318/080
1318/081
1318/082
1318/083
1318/084
1318/085
1318/086
1318/087
1318/088
1318/089
1318/090
1318/091
1318/092
1318/093
1318/094
1318/095
1318/096
1318/097

N? Roétulo (antigo)

Produto

carne moida congelada de bovino - IQF

carne moida congelada de suino

carne congelada de bovino sem osso

carne congelada de suino sem osso

carme condimentada congelada de bovino sem 0sso recheada
carne congelada de bovino sem osso recheada

carne condimentada congelada de suino sem osso recheada
carne congelada de suino sem osso recheada

carne condimentada congelada de frango recheada

carne congelada de frango recheada

carne moida congelada de frango

cortes congelados de frango

carne condimentada congelada de bovino sem osso com legumes
carne congelada de bovino sem osso com legumes

came condimentada congelada de bovino sem osso

carne moida congelada de bovino com legumes

carne moida condimentada congelada de bovino com legumes
carne condimentada congelada de suino sem osso com legumes
carne moida condimentada congelada de suino com legumes
carne moida condimentada congelada de suino

carne congelada de suino sem osso com legumes

cortes condimentados congelados de frango

carne condimentada congelada de suino sem osso

carne moida congelada de suino com legumes

CIPOA), concedeu para o estabelecimento:

Marca
ASSDOR

ASSDOR
ASSDOR
ASSDOR
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
salgueiro
Salgueiro
ASSDOR
ASSDOR
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro
Salgueiro

S SOd vHIFd3d NOLTIVr seossad { Jod opeulssy
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SECRETARIA DE AGRICULTURAE >m>m4mo__<._mz._.
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
ééé.amdﬂmmm.m@:oczcﬂm.mv.©o<.cq
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (CIPOA), concedeu para o estabelecimento:
SISP: 1318

ESTABELECIMENTO: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - ME

CNPJ: 59.328.567/0001-34

ENDEREGO: Avenida Sapopemba, 1904, Vila Regente Feijo

MUNICIPIO: Szo Paulo - SP

CATEGORIA: Entreposto de carne e derivados

N° Rétulo N° Rétulo (antigo) Produto Marca _
1318/098 carne moida congelada de suino Salgueiro
1318/099 carne moida condimentada congelada de bovino mm_mcmmﬂo
1318/100 cortes condimentados congelados de frango com legumes Salgueiro
1318/101 carne moida congelada de frango com legumes Salgueiro
1318/102 cortes congelados de frango com legumes Salgueiro
1318/103 came moida condimentada congelada de frango com legumes Salgueiro
1318/104 carne moida condimentada congelada de frango Salgueiro
1318/105 carne moida congelada de frango Salgueiro
1318/106 cortes congelados de frango Salgueiro
1318/107 carne moida congelada de bovino ASSDOR
1318/108 alméndega mista de carne bovina , suina e de frango com chuchu Salgueiro
1318/109 alméndega mista de carne suina e de frango com chuchu Salgueiro
1318/110 alméndega mista de carne bovina e suina com chuchu Salgueiro
13181111 alméndega de carne suina com chuchu Salgueiro
1318/112 alméndega de carne de frango com milho Salgueiro
1318/113 almondega de carne bovina com chuchu Salgueiro
1318/114 alméndega de carne bovina com abobrinha Salgueirc
1318/115 alméndega de carne de frango com chuchu Salgueiro
1318/116 alméndega mista de carne bovina e de suina com abobrinha Salgueiro
1318/117 almbndega mista de carne bovina , suina e de frango com abobrinha Salgueiro
1318/118 alméndega mista de carne suina e de frango com abobrinha Salgueiro
1318/119 alméndega de carne suina com abobrinha Salgueiro
1318/120 almondega de carne de frango com abobrinha mm_mcmwa
1318/121 alméndega de carne bovina com cenoura Salgueiro
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SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de Inspeg&o de Produtos de Origem Animal (CIPOA), concedeu para o estabelecimento:

SISP: 1318

ESTABELECIMENTO: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - ME
CNPJ: 59.328.567/0001-34
ENDERECO: Avenida Sapopemba, 1904, Vila Regente Feijo
MUNICIPIO; Sao Paulo - SP
CATEGORIA: Entreposto de carne e derivados

N°® Rétulo
1318/122
1318/123
1318/124
1318/125
1318/126
13181127
1318/128
1318/129
1318/130
1318/131
1318/132
1318/133
1318/134
1318/135
1318/136
1318/137
1318/138
1318/139
1318/140
1318/141
1318/142
1318/143
1318/144
1318/145

N° Rétulo (antigo)

Produto Marca
alméndega mista de carne bovina e suina com cenoura Salgueiro
almdndega mista de carne bovina , suina e de frango com cenoura Salgueiro
almdndega mista de carne suina e de frango com cenoura Salgueiro
almdndega de carne suina com cenoura Salgueiro
alméndega de carne de frango com cenoura Salgueiro
almondega de carne bovina com beterraba Salgueiro
alméndega mista de carne bovina e suina com beterraba Salgueiro
alméndega mista de carne bovina , suina e de frango com beterraba Salgueiro
almdndega mista de carne suina e de frango com beterraba Salgueiro
alméndega de carne suina com beterraba Salgueiro
alméndega de carne de frango com beterraba Salgueiro
alméndega de carne bovina com batata Salgueiro
almdndega mista de carne bovina e suina com batata Salgueiro
alméndega mista de carne bovina , suina e de frango com batata Salgueiro
alméndega mista de carne suina e de frango com batata Salgueiro
alméndega de carne suina com batata Salgueiro
almdndega de carne de frango com batata Salgueiro
alméndega de carne bovina com brécolis Salgueiro
alméndega mista de carne bovina e suina com brécolis Salgueiro
alméndega mista de carne bovina , suina e de frango com brécolis Salgueiro
alméndega mista de carne suina e de frango com brocolis Salgueiro
alméndega de carne suina com brocolis Salgueiro
alméndega de carne de frango com brécolis Salgueiro
Salgueiro

alméndega de carne bovina com milho

N

1
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SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (CIPOA), concedeu para 0 estabelecimento:
SISP: 1318

ESTABELECIMENTO: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - ME

CNPJ: 59.328.567/0001-34

ENDEREGCO: Avenida Sapopemba, 1904, Vila Regente Feijo

MUNICIPIO: Sao Paulo - SP

CATEGORIA: Entreposto de came e derivados

N° Rétulo N° Rétulo (antigo) Produto Merca
1318/146 almbndega mista de came bovina e suina com milho Salgueiro
1318/147 alméndega mista de carne bovina , suina e de frango com milho Salgueiro
1318/148 alméndega mista de carne suina e de frango com milho Salgueiro
1318/149 alméndega de carne suina com milho Salgueiro
1318/150 carne moida congelada de bovino - IQF Salgueiro
1318/151 came congelada de suino sem osso - IQF Salgueiro
1318/152 came congelada de bovino sem o0sso - IQF Salgueiro
1318/153 alméndega mista de carne bovina e suina Salgueiro
1318/154 alméndega mista de carne bovina , de frango € suina Salgueiro
1318/155 almandega de carne bovina Salgueiro
1318/156 alméndega mista de carne de frango e suina Salgueiro
1318/157 alméndega de carne de frango salgueiro
1318/158 came condimentada formatada congelada de bovino & suino Salgueiro
1318/159 carne condimentada formatada congelada de bovino , frango e suino Salgueiro
1318/160 carne condimentada formatada congelada de bovino Salgueiro
1318/161 camne condimentada formatada congelada de frango Salgueiro
1318/162 carne condimentada formatada congelada de suino Salgueiro
1318/163 carne condimentada formatada congelada de frango e de suino Salgueiro
1318/164 hambiirguer misto de carne bovina , de frango € suina Salgueiro
1318/165 hamburguer de carne bovina Salgueiro
1318/166 hamburguer de carne de frango Salgueiro
1318/167 hambtrguer misto de came de frango e suina Salgueiro
1318/168 carne congelada de bovine com osso - 1QF SALGUEIRO
SALGUEIRO

1318/169 carne moida formatada congelada de frango bovino e suino
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SECRETARIA DE AGRICULTURAE ABASTECI _ |

COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA

www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (CIPOA), concedeu para o estabelecimento:
SISP: 1318

ESTABELECIMENTO: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - ME

CNPJ: 59.328.567/0001-34

ENDERECO: Avenida Sapopemba, 1904, Vila Regente Feijo

MUNICIPIO: Sao Paulo - SP

CATEGORIA: Entreposto de came e derivados

N Rétulo N° Rétulo (antigo) Produto arca
1318/170 carne moida formatada congelada de bovino e suino SALGUEIRO
1318171 bacon Salgueiro
1318/172 carne de frango cozida desfiada congelada Salgueiro

Produco Autorizada: 12.600,00 Quilograma / Dia

Este Certificado cancela todos os anteriores.

Campinas, 26.12.2023

JOAQ GUSTAVO PEREIRA LOUREIRO
Diretor CIPOA



Abmentss INSTRUCAO TECNICA

PRODUTO
ALMONDEGA DE CARNE BOVINA IQF
EMBALAG PESO LIQUIDO PRAZO DE
BALAGEM PRIMARIA FECHAMENTO EMBALAGEM SECUNDARIA S VALIDADE CONSERVAGAO E TRANSPORTE
Polietileno de material atéxico,
transparente e resistente ou Caixa de papeldo,
litografado, aprovada para resistente ao impacto e as condicdes © produto é acondicionado em camaras
tontato direto com o alimento, de estocagem congelada e lacrada frigorificadas, mantendo-se o produto
sem:perfuracBes €U VATARIEITD, PR A partir da data de conforme recomendagao técnica:
Rotule interno ou litografado, Termosoldada, de argueamento. Etiqueta externa 12Ke fabricagio: 12 Congelado-18.9C,
com identificagdo de lote, data com identificacdo do produta. L O transporte é feito em velculo refrigerado
de fabricacdo, validade, numero Fabricante e o tipo do produto. e tEmveking com
de registro no SISP, Contém de 1 Empilhamento Maxime 9 caixas, temperatura ajustada conforme a carga,
4 Skg.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Matéria-prima:

O corte € retirado do dianteiro e do traseiro animais jovens, Produto com aspecto proprio de carne,

firme, consistente e ndo pegajosa, sern manchas esverdeadas,
com cheiro e sabor préprio da carne.
Padrdo de gordura visual:

Méximo 7% de gordura.

Ingredientes: Carne bovina traseiro, Carne bovina dianteiro.
Padrdo de refile:

Auséncia de hematomas, sebo, reagdes de vacina, carimbo e fibrose. Peso unitario 25 gramas a unidade.
Etiquetas interna:

Etiqueta interna: Na parte frontal do saco contendo todas informacdes conforme legislagio vigente.
Rotulo Litografado:

Na parte frontal impresso todas informacdes conforme legislaco vigente.

Processo de congelamento ultra rapido 1.Q.F

Por cangelamento ultra rapido, por meio do metado de corrente de ar em movimento , sendo que a faixa de temperatura minima deve ser de -40°C
Embalagem termosoldada Litografada:

Antes do fechamento, o produto é acondicionado nos pacotes e pesada. As bordas sdo seladas sem dobras na solda.
Disposicao das embalagens:

Um saco seguido do outro e sem separador.

Quantidade de embalagens /caixa:

Quantidade varidvel, controlada pelo peso total da caixa - pacotes de 1 a 5 kg.

, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o cédigo F26F-094C-3622-6009

as: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES

INFORMAGAQ NUTRICIONAL
Pargéo por embalagem: 10
Porgdo de 100g (1 xicara )
100g %VD
VALOR ENERGETICO (kcal) 210 6
CARBOIDRATO (g) 1 2
AGUCARES TOTAIS (g) 0
ACUCARES ADICIONADOS (g) 0 0
PROTEINAS(g) 21 18 %
GORDURAS TOTAIS (g) 5 7 g
GDRDURAS SATURADAS (g) 0 0 %
GORDURAS TRANS (g) 0 0 # g
FIBRA ALIMENTAR(g) 0 0 o
SODIO (mg) 57 4 A/ 8—«‘3—
*Percentual de valores diario fornecidos pela porgio // / 3=
DENOMINAGAO / £GISTRO SIsP : < ©
ALMONDEGA DE CARNE BOVINA IQF / 18/155 ag}‘],\q;ixo i o
/Y @Q\f‘uq@*;n 8 |
RS

APROVADO POR: Diogo Pim
FABRICADO POR: LUIZ CARLOS SALGUEIRO - CNPJ: 59.328.567/0001-34 |.E, 112,103,593,
Av. Sapopemba, 1904 - Vila Paulina - 530 Paulo - SP - CEP: 03345-000 - Fones: (11) 2965-2902 / (11) 2021-4804 / (11)2719-7594

- CRMV-5P N2 36075




Sabpacis
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INSTRUCAO TECNICA

PRODUTO
MIUDO CONGELADO DE BOVINO - FIGADO EM ISCAS 1.Q.F
EMBALAGEM PRIMARIA FECHAMENTO EMBALAGEM SECUNDARIA PESO LIQUIDO SPATUEL CONSERVAGAO E TRA
CAIXA VALIDADE BERVACAG ETRANSRORTE
Polietileno de material atoxico,
transparente e resistente ou Caixa de papeldo, "
litografado, aprovada para resistente ao impacto ¢ ?md‘uto &acondicionado em camards
contato direto com o alimento, e as condi¢des de ) trigorificadas, mantendosse 0 prosuta
sem perfuragbes ou vazamento. estocagem congelada A part!r daldata ge confbrmme reamentagiatCanca:
Rétulo interno ou litografado, Termosoldada. e lacrada com fitas 12815k fabrieaglo: 12 Colnge‘lado & l‘B o .
com identificagdo de lote, data de arqueamento. Etiqueta externa R G franspo rte_ S emhuemulo R
de fabricagio, validade, numero com identificacdo do produto, iy Itermoklng £am
de registro no SISP. Contém de Fabricante e o tipo do produto. temperatura ajustada Confore 2Carg:
14 5kg.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Matéria-prima:

0O corte é retirado de animais jovens. Produto com aspecto proprio de carne, firme,

com cheiro e sabor préprio da carne.
padrio de gordura visual:

Maximo 5% de gordura.

padrio de refile:

Auséncia de hematomas, sebo, reacBes de vacina, carimbo e fibrose.

Etiquetas interna:

a: Na parte frontal do saco contendo todas informagdes conforme legislagdo vigente.

Etiqueta intern
Rotulo Litografado:

Na parte frontal impresso todas informagdes conforme legislagdo vigente.

Processo de congelamento ultra rapido |.Q.F

Por congelamento ultra rapido, por meio do metodo de corrente de ar em movi

Embalagem termosoldada Litografada:
Antes do fechamento, o produto & acondicionado nos paco

Disposicao das embalagens:
Um saco seguido do outro e sem separador.

Quantidade de embalagens Jcaixa:

Quantidade variavel, controlada pelo peso total da caixa - pacotes de 125 kg.

consistente e ndo pegajosa, sem manchas esverdeadas,

mento , sendo que a faixa de temperatura minima deve ser d

tes e pesado. As bordas <30 seladas sem dobras na solda.

INFORMACAQ NUTRICIONAL

e-40°C
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lidade d i /Icajati
e ¢las assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

porghio por embalagem: 10 5
Porcio de 100g (1 xicara ) %J
100g %VD é

VALOR ENERGETICO (kcal) 190 8 LU';
CARBOIDRATO (g) 0 0 E
ACUCARES TOTAIS (g) 0 0 Py
AGUCARES ADICIONADOS (g) 0 0 §
PROTEINAS(g) 23 20 é
GORDURAS TOTAIS {g) 3 5 o
GORDURAS SATURADAS (g) 0 0 w
GORDURAS TRANS (g) 0 0 z
FIBRA ALIMENTAR(g) 0 0 Y /;
SODIO (mg) 50 2 // 5
*percentual de valores diario fornecidos pela porgdo / / %

DENOMINACAO R Sisp 2

MIUDO CONGELADO DE BOVINO - FIGADO EM ISCAS 1.Q.F

APROVADO POR:

-CRMV-SP N2 36075 (= &

FABRICADO POR: LUIZ CARLOS SALGU
ba, 1904 - Vila Paulina - 530 Paulo - SP - CEP: 03345-000 - F

EIRO - CNPJ: 59.328.567/0001-34 |.E. 112.103.59
ones: (11) 2965-2902 / (11) 2021-4804 /(11)2719-7594

Av. Sapopem



Servigo Publico Federal
Conselho Regional de Medicina Veterinaria do Estado de Sao Paulo

Anotagéo de Responsabilidade Técnica Eletrénica

1 - Dados do profissional

Nome do profissional Nidmero CRMV Formagéo
DIOGO PIMENTEL MORAES 36075 VETERINARIO
2 - Dados do estabelecimento
Razao social CNPJ
LUIZ CARLOS SALGUEIRO-EPP 59.328.567/0001-34
Nome fantasia
LUIZ CARLOS SALGUEIRO-EPP
Celular Telefone CRMV Juridico
26707

3 - Endereco do estabelecimento

Enderego

AVENIDA SAPOPEMBA,1904, N¢ - Vila Paulina - Sdo Paulo - SP - CEP: 03345-000

4- Informacdes da ART

Objeto Social da Empresa - (atividades sob responsabilidade técnica)

Comercio atacadista de cames, aves e peixes in-natura, leites, laticinios, derivados, hortifrutigranjeiros, cereais e farinhas em geral, generos

alimenticios em geral, mistura para preparos de alimentos, alimentos dieteticos e para dietas infantis,oleos e gorduras animais, cestas de alimentos,

ovos de ave e fabricacao de produtos da came.

Data de inicio Data de finalizacto Carga hordria semanal Tipo de ART
13/02/2023 13/02/2024 06:00 CONTRATO/SERVICO
Ndmero da ART Data da homologagéio
ART01410/2023 13/02/2023

Declaracdo de responsabilidade

Declaro que as informagbes acima séo verdadeiras, e estdo de acordo com as normas que regem o exercicio de responsabilidade técnica.

Chave de autenticidade: 311

conferida no QRCODE ao lado ou link: h

Assinatura

A autoria, a autenticidade e a integridade dos documentos e da assinatura foram obtidas por meio de assinatura eletronica
avancada, admitida pela Lei n. 14.063/2020 e regulamentada pelo Decreto n. 10.543/2020. A autenticidade deste pode ser
-/lermy-sp.implanta.net.br/servicosOnli ublico/Valida ntos/

RUA VERGUEIRO, 1759/1753 (5°-A) - PARAISO - CEP 04101-000 - SAQ PAULO - SP

WWW.Crmvs

.gov.br - e resasi@crmvsp.gov.b

Assinado por 4 pessoas: JAILTON PEREIRA DOS SANTOS, FRANCIELLI RIBEIRO MIGUEL, EDIVAN LIMA DE MATTOS e LEANDRO DE MORAES
Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://cajati.1doc.com.br/verificacao/F26F-094C-3622-6009 e informe o codigo F26F-094C-3622-6009

o



1) VERIFICACAO DAS
ASSINATURAS

Cadigo para verificagado: F26F-094C-3622-6009
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